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Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung vor
Aufstellung — Installation — Inbetriebnahme.
Dadurch schitzen Sie sich und vermeiden Schaden.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Kaltegerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgeméaBer Gebrauch kann jedoch zu Sché-
den an Personen und Sachen flhren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Kaltegerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt
wichtige Hinweise fUr den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch
und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Scha-
den am Kaltegerat.

Miele kann nicht flr Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf, und
geben Sie sie an einen eventuellen Nachbesitzer weiter!

BestimmungsgemaBe Verwendung

» Das Kaltegerét ist fur die Verwendung im Haushalt und in haus-
haltsédhnlichen Aufstellumgebungen bestimmt, wie beispielsweise
—in Laden, Blros und ahnlichen Arbeitsumgebungen

— in landwirtschaftlichen Anwesen

— von Kunden in Hotels, Motels, Frihstlickspensionen und weiteren
typischen Wohnumfeldern.

Dieses Kaltegerat ist nicht fur die Verwendung im AuBenbereich be-
stimmt.

» Verwenden Sie das Kaltegerét ausschlieBlich im haushaltstiblichen
Rahmen zum Kuhlen und Lagern von Lebensmitteln.
Alle anderen Verwendungszwecke sind unzulassig.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Das Kaltegerét ist nicht geeignet fir die Lagerung und Kihlung
von Medikamenten, Blutplasma, Laborpraparaten oder ahnlichen der
Medizinproduktrichtlinie zu Grunde liegenden Stoffen oder Produk-
ten. Eine missbrauchliche Verwendung des Kaltegerates kann zu
Schéadigungen an der eingelagerten Ware oder deren Verderb fihren.
Im Weiteren ist das Kaltegerat nicht geeignet flr den Betrieb in ex-
plosionsgefahrdeten Bereichen.

Miele haftet nicht fir Schaden, die durch bestimmungswidrige Ver-
wendung oder falsche Bedienung verursacht werden.

» Personen, die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Kaéltegerat sicher zu bedienen, mussen bei der
Bedienung beaufsichtigt werden.

Diese Personen dirfen das Kaltegerat nur dann ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn sie im sicheren Gebrauch unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder im Haushalt

» Kinder unter acht Jahren miissen vom Kaltegerét ferngehalten
werden, es sei denn, sie werden sténdig beaufsichtigt.

» Kinder ab acht Jahren diirfen das Kéltegerat nur ohne Aufsicht be-
dienen, wenn ihnen das Kaltegerat so erklart wurde, dass sie es si-
cher bedienen kdnnen. Kinder missen mogliche Gefahren einer
falschen Bedienung erkennen und verstehen kénnen.

» Kinder dlrfen das Kaltegerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder
warten.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Ndhe des Kéltegeréates
aufhalten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Kaltegerat spielen.

» Erstickungsgefahr! Kinder kdnnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich tUber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Technische Sicherheit

» Der Kaltemittelkreislauf ist auf Dichtheit gepriift. Das Kaltegerét
entspricht den einschlédgigen Sicherheitsbestimmungen sowie den
zutreffenden EG-Richtlinien.

» Dieses Kiltegeréat enthélt das Kéltemittel Isobutan (R600a), ein
Naturgas mit hoher Umweltvertraglichkeit, aber brennbar. Es scha-
digt nicht die Ozonschicht und erhéht nicht den Treibhauseffekt.

Die Verwendung dieses umweltfreundlichen Kéltemittels hat teilweise
zu einer Erhdhung der Betriebsgerdusche geflhrt. Es kbnnen neben
den Laufgerduschen des Kompressors Stromungsgerausche im ge-
samten Kaltekreislauf auftreten. Diese Effekte sind leider nicht ver-
meidbar, haben aber auf die Leistungsfahigkeit des Kaltegerates kei-
nen Einfluss.

Achten Sie beim Transportieren und beim Einbauen/Aufstellen des
Kéltegerates darauf, dass keine Teile des Kéltekreislaufes beschadigt
werden. Herausspritzendes Kaltemittel kann zu Augenverletzungen
fuhren!

Bei Beschadigungen:

— Vermeiden Sie offenes Feuer oder Zindquellen,
- trennen Sie das Kéltegerat vom Elektronetz,

— durchliften Sie den Raum, in dem das Kaéltegerat steht, flir einige
Minuten, und

— benachrichtigen Sie den Kundendienst.

» Je mehr Kéltemittel in einem Kéltegerat ist, desto groBer muss der
Raum sein, in dem das Kaltegerat aufgestellt wird. Bei einem eventu-
ellen Leck kann sich in zu kleinen Rdumen ein brennbares Gas-Luft-
Gemisch bilden. Pro 11 g Kéltemittel muss der Raum mindestens

1 m® groB sein. Die Menge des Kaltemittels steht auf dem Typen-
schild im Inneren des Kaltegerates.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Die Anschlussdaten (Absicherung, Frequenz, Spannung) auf dem
Typenschild des Kaltegerates missen unbedingt mit denen des Elek-
tronetzes Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Kaltegerat auf-
treten. Vergleichen Sie diese vor dem AnschlieBen.

Fragen Sie im Zweifelsfall eine Elektro-Fachkraft.

» Die elektrische Sicherheit des Kaltegerétes ist nur dann gewahr-
leistet, wenn es an ein vorschriftsmaBig installiertes Schutzleitersys-
tem angeschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheitseinrichtung
muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die Elektroinstallati-
on durch eine Elektro-Fachkraft prifen.

» Der zuverlassige und sichere Betrieb des Kéltegerates ist nur dann
gewabhrleistet, wenn das Kéltegerat am &ffentlichen Stromnetz ange-
schlossen ist.

» Wenn die Anschlussleitung beschadigt ist, muss diese durch eine
von Miele autorisierte Fachkraft installiert werden, um Gefahren flr
den Benutzer zu vermeiden.

» Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel gewahren nicht die
notige Sicherheit (Brandgefahr). SchlieBen Sie das Kéltegerat damit
nicht an das Elektronetz an.

» Wenn Feuchtigkeit an spannungsfiihrende Teile oder die Netzan-
schlussleitung gelangt, kann dies zu einem Kurzschluss fiihren. Be-
treiben Sie daher das Kéltegerét nicht im Feuchte- oder Spritzwas-
serbereich (z. B. Garage, Waschkuche).

» Dieses Kéaltegerat darf nicht an nicht stationéren Aufstellungsorten
(z. B. Schiffen) betrieben werden.

» Beschadigungen am Kaltegerat kdnnen Ihre Sicherheit gefahrden.
Kontrollieren Sie es auf erkennbare Schaden. Nehmen Sie niemals
ein beschadigtes Kaltegerat in Betrieb.

» Benutzen Sie das Kéltegerat nur im eingebauten Zustand, damit
seine sichere Funktion gewahrleistet ist.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss
das Kaéltegerat vom Elektronetz getrennt sein. Das Kaltegerat ist nur
dann vom Elektronetz getrennt, wenn:

— die Sicherungen der Elektroinstallation ausgeschaltet sind oder

— die Schraubsicherungen der Elektroinstallation ganz herausge-
schraubt sind oder

— die Netzanschlussleitung vom Elektronetz getrennt ist. Ziehen Sie
bei Anschlussleitungen mit Netzstecker nicht an der Leitung, son-
dern am Stecker, um diese vom Elektronetz zu trennen.

» Durch unsachgemaBe Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren flir den Benutzer entste-
hen.

Installations- und Wartungsarbeiten oder Reparaturen dirfen nur von
Miele autorisierten Fachkraften durchgeflhrt werden.

» Garantieanspriiche gehen verloren, wenn das Kéltegerat nicht von
einem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

» Nur bei Original-Ersatzteilen gewahrleistet Miele, dass sie die Si-
cherheitsanforderungen erflllen. Defekte Bauteile dirfen nur gegen
Original-Ersatzteile ausgetauscht werden.



Sicherheitshinweise und Warnungen

SachgemaBer Gebrauch

» Das Kaltegerat ist fiir eine bestimmte Klimaklasse (Raumtempera-
turbereich) ausgelegt, deren Grenzen eingehalten werden muissen.
Die Klimaklasse steht auf dem Typenschild im Innenraum des Kélte-
gerates. Eine niedrigere Raumtemperatur fihrt zu einer langeren Still-
standzeit des Kompressors, so dass das Kaltegerat die erforderliche
Temperatur nicht halten kann.

» Die Be- und Entliiftungsquerschnitte diirfen nicht zugedeckt oder
zugestellt werden. Eine einwandfreie Luftfihrung ist dann nicht mehr
gewahrleistet. Der Energieverbrauch steigt, und Schaden an Bautei-
len sind nicht auszuschlieBen.

» Falls Sie im Kéltegerat oder in der Gerétetir fett- bzw. dlhaltige
Lebensmittel lagern, achten Sie darauf, dass eventuell auslaufendes
Fett bzw. Ol nicht die Kunststoffteile des Kaltegerites beriihrt. Es
kénnen Spannungsrisse im Kunststoff entstehen, so dass der Kunst-
stoff bricht oder reiBt.

» Lagern Sie keine explosiven Stoffe und keine Produkte mit brenn-
baren Treibgasen (z. B. Spraydosen) im Kéltegerat. Zlindfahige Gas-
gemische kdnnen sich durch elektrische Bauteile entziinden.
Brand- und Explosionsgefahr!

» Betreiben Sie keine elektrischen Gerate im Kéltegerat (z. B. zum
Herstellen von Softeis). Es kann zur Funkenbildung kommen.
Explosionsgefahr!

» Beim Essen Uberlagerter Lebensmittel besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung.

Die Lagerdauer hangt von vielen Faktoren ab, wie vom Frischegrad,
der Qualitat der Lebensmittel und von der Lagertemperatur. Achten
Sie auf das Haltbarkeitsdatum und auf die Lagerhinweise der Le-
bensmittelhersteller!

» Verwenden Sie ausschlieBlich Miele Original-Zubehér. Wenn ande-
re Teile an- oder eingebaut werden, gehen Ansprliche aus Garantie,
Gewabhrleistung und/oder Produkthaftung verloren.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Reinigung und Pflege

» Behandeln Sie die Tuirdichtung nicht mit Olen oder Fetten.
Dadurch wird die Turdichtung im Laufe der Zeit pords.

» Der Dampf eines Dampfreinigers kann an spannungsfiinrende Tei-
le gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

Benutzen Sie zum Reinigen und Abtauen des Kéltegerates niemals
einen Dampfreiniger.

» Spitze oder scharfkantige Gegensténde beschadigen die Kélteer-
zeuger und das Kaltegerat wird funktionsuntiichtig. Verwenden Sie
daher keine spitzen oder scharfkantigen Gegenstéande, um

— Reif- und Eisschichten zu entfernen,
— angefrorene Eisschalen und Lebensmittel abzuheben.

» Stellen Sie zum Abtauen niemals elektrische Heizgerate oder Ker-
zen in das Kéltegerat. Der Kunststoff wird beschadigt.

» Verwenden Sie keine Abtausprays oder Enteiser. Diese kénnen ex-
plosive Gase bilden, kunststoffschadigende Losungs- oder Treibmit-
tel enthalten oder gesundheitsschadlich sein.

Transport

» Transportieren Sie das Kaltegerat immer aufrecht stehend und in
der Transportverpackung, damit keine Schéden auftreten.

» Transportieren Sie das Kaltegerat mit Hilfe einer zweiten Person,
da es ein hohes Gewicht hat. Verletzungs- und Beschadigungsge-
fahr!

11



Sicherheitshinweise und Warnungen

Entsorgung lhres Altgerates

» Zerstoren Sie gegebenenfalls das Tirschloss Ihres alten Kaltege-
rates, wenn Sie es entsorgen.

Sie verhindern damit, dass sich spielende Kinder einsperren und in
Lebensgefahr geraten.

» Herausspritzendes Kaltemittel kann zu Augenverletzungen flihren!
Beschédigen Sie keine Teile des Kéltekreislaufes, z. B. durch

— Aufstechen der Kaltemittelkanale des Verdampfers,
— Abknicken von Rohrleitungen,
— Abkratzen von Oberflachenbeschichtungen.

Symbol am Kompressor (je nach Modell)

Dieser Hinweis ist nur flr das Recycling bedeutsam. Im Normalbetrieb besteht
keine Gefahr!

» Das Ol im Kompressor kann bei Verschlucken und Eindringen in
die Atemwege tddlich sein.

12



lhr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Transportver-
packung

Die Verpackung schiitzt das Kéltegerat
vor Transportschaden. Die Verpa-
ckungsmaterialien sind nach umwelt-
vertraglichen und entsorgungstechni-
schen Gesichtspunkten ausgewéahlt und
deshalb recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Ihr
Fachhandler nimmt die Verpackung zu-
rick.

Entsorgung des Altgerates

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach wertvolle Materialien. Sie ent-
halten auch bestimmte Stoffe, Gemi-
sche und Bauteile, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im
Hausmuill sowie bei nicht sachgemaBer
Behandlung kdnnen sie der menschli-
chen Gesundheit und der Umwelt scha-
den. Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Hausmiuill.

Nutzen Sie stattdessen die offiziellen,
eingerichteten Sammel- und Riicknah-
mestellen zur Abgabe und Verwertung
der Elektro- und Elektronikgerate bei
Kommune, Handler oder Miele. Flr das
Léschen etwaiger personenbezogener
Daten auf dem zu entsorgenden Altge-
rat sind Sie gesetzméBig eigenverant-
wortlich.

Achten Sie darauf, dass die Rohrleitun-
gen lhres Kéltegerates bis zum Abtrans-
port zu einer sachgerechten, umwelt-
freundlichen Entsorgung nicht bescha-
digt werden.

So ist sichergestellt, dass das im Kalte-
kreislauf enthaltene Kéltemittel und das
im Kompressor befindliche Ol nicht in
die Umwelt entweichen kann.

Bitte sorgen Sie daflr, dass Ihr Altgerat
bis zum Abtransport kindersicher auf-
bewahrt wird. Hierlber informiert Sie
diese Gebrauchsanweisung im Kapitel
"Sicherheitshinweise und Warnungen".
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Wie kénnen Sie Energie sparen?

normaler
Energieverbrauch

erhéhter
Energieverbrauch

Aufstellen/Warten

In bellifteten Raumen.

In geschlossenen, nicht be-
IUfteten Raumen.

Geschtzt vor direkter Son-
nenbestrahlung.

Bei direkter Sonnenbestrah-
lung.

Nicht neben einer Warme-
quelle (Heizkorper, Herd).

Neben einer Warmequelle
(Heizkorper, Herd).

Bei idealer Raumtemperatur
um 20 °C.

Bei hoher Raumtemperatur
ab 25 °C.

Be- und Entliftungsquer-
schnitte nicht verdecken und
regelméaBig von Staub befrei-
en.

Bei verdeckten oder ver-
staubten Be- und Entlif-
tungsquerschnitten.

Temperatur-
Einstellung

14

Kihlzone 4 bis 5 °C

PerfectFresh Pro-Zone nahe
0°C

Je tiefer die eingestellte
Temperatur, umso héher der
Energieverbrauch!



Wie kénnen Sie Energie sparen?

normaler
Energieverbrauch

erhéhter
Energieverbrauch

Gebrauch

Anordnung der Schubladen,
Abstellflachen und Ablagen
wie im Auslieferungszu-
stand.

Geratetlr nur bei Bedarf und
so kurz wie moéglich 6ffnen.
Lebensmittel gut sortiert ein-
ordnen.

Haufiges und langes Turoff-
nen bedeuten Kélteverlust
und einstrdmende warme
Raumluft. Das Kéltegerat
kihlt herunter, und die Lauf-
zeit des Kompressors erhoht
sich.

Zum Einkaufen eine Klhlta-
sche mitnehmen, und Le-
bensmittel zligig im Kéltege-
rat verstauen.
Entnommenes moglichst
schnell wieder zuriickstellen,
bevor es sich zu sehr er-
warmt.

Warme Speisen und Getran-
ke erst auBerhalb des Kalte-
gerates abkulhlen lassen.

Warme Speisen und auf Au-
Bentemperatur erwdrmte Le-
bensmittel bringen Warme in
das Kéltegerat. Das Kaltege-
rat kihlt herunter, und die
Laufzeit des Kompressors
erhoéht sich.

Lebensmittel gut verpackt
oder gut abgedeckt einord-
nen.

Verdunsten und Kondensie-
ren von Fllssigkeiten in der
Klhlzone verursacht Kélte-
leistungsverluste.

Gefrierwaren zum Auftauen
in die Kihlzone legen.

Facher nicht tberflllen, da-
mit die Luft zirkulieren kann.

Eine verschlechterte Luft-
strémung verursacht Kélte-
leistungsverluste.

15



Geratebeschreibung

Bedienblende
. e
® ° B OK

T

I S

@ Ein-/Ausschalten
des gesamten Kaltegerates

(@ Optische Schnittstelle
(nur far den Kundendienst)

® Ein-/Ausschalten der
Funktion SuperKihlen
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@ Einstellen der Temperatur
(V flr kalter),
Auswahltaste im Einstellungsmodus

(5) Bestatigen einer Auswahl (OK-Taste)

(® Einstellen der Temperatur
(/A flr warmer),
Auswabhltaste im Einstellungsmodus

@ An- bzw. Abwahlen des Einstellungs-
modus

Ausschalten des Tiiralarms

(® Display mit Temperaturanzeige und
Symbolen (Symbole nur sichtbar im
Einstellungsmodus, bei einem Alarm/
einer Meldung; Erklarung der Symbo-
le siehe Tabelle)



Geratebeschreibung

Erklarung der Symbole

Symbol Bedeutung Funktion

&) Verriegelung Sicherung vor ungewolltem Ausschalten,
ungewollter Temperaturverstellung, unge-
wolltem Einschalten von SuperKihlen und
ungewollter Eingabe von Einstellungen

o Akustische Signale Auswahlmdglichkeiten von Tastenton und
Warnton bei Turalarm

@ Miele@home Nur sichtbar bei eingesetztem, angemelde-
tem Miele@home Kommunikationsstick

el Display-Leuchtkraft Einstellen der Leuchtkraft des Displays

il Sabbatmodus Ein- und Ausschalten des Sabbatmodus

& Netzanschluss Bestétigt, dass das Kéaltegerat elektrisch
angeschlossen ist, wenn es nicht einge-
schaltet ist

/N Alarm Leuchtet bei Turalarm; blinkt bei Fehlermel-
dungen

i Messeschaltung Ausschalten der Messeschaltung

(nur sichtbar bei einge-
schalteter Messeschal-
tung)

17




Geratebeschreibung
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Diese Abbildung zeigt beispielhaft ein Gera-
temodell.
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(» Bedienblende
@ Ventilator

(® Abstellflache mit
Beleuchtung (FlexiLight)

@ Eierablage/Abstellbord

(® Abstellflache

(® Flaschenablage

@ Flaschenbord

Trockenfach PerfectFresh Pro-Zone

(® Tauwasser-Rinne und Tauwasser-
Ablaufloch

Regler zum Einstellen der Luftfeuch-
tigkeit in den Feuchtefachern

) Feuchtefach PerfectFresh Pro-Zone
(je nach Modell)

Die PerfectFresh Pro-Zone erflillt die
Anforderung eines Kaltlagerfaches
nach EN ISO 15502.




Geratebeschreibung

Nachkaufbares Zubehor

Abgestimmt auf das Kaltegerat sind im
Miele-Sortiment hilfreiche Zubehore
und Reinigungs- und Pflegemittel er-
haltlich.

Pflege fiir Edelstahl

Das Edelstahl-Pflegetuch ist mit dem
Edelstahl-Pflegemittel getrankt. Es hat
dieselben reinigenden und schiitzenden
Eigenschaften wie das Edelstahl-Pfle-
gemittel.

Das Edelstahl-Pflegemittel (in der Fla-
sche) bildet mit jeder Anwendung einen
wasser- und schmutzabweisenden
Schutzfilm. Es entfernt schonend Was-
serstreifen, Fingerabdriicke und andere
Flecken und hinterlasst eine gleichma-
Bige, strahlende Oberflache.

Allzweck-Microfasertuch

Das Microfasertuch hilft bei der Entfer-
nung von Fingerabdricken und leichten
Verschmutzungen auf Edelstahl-Fron-
ten, Gerateblenden, Fenstern, Mébeln,
Autofenstern usw.

MicroCloth Kit

Das MicroCloth Kit besteht aus einem
Universal-, einem Glas- sowie einem
Hochglanztuch.

Die Tlcher sind besonders reiBfest und
strapazierféahig. Aufgrund ihrer sehr fei-
nen Microfasern erzielen sie eine hohe
Reinigungsleistung.

Flaschenablage

Zu der vorhandenen Flaschenablage
kénnen weitere Flaschenablagen in der
Klhlzone eingesetzt werden.

Geruchsfilter mit Halterung KKF-FF
(Active AirClean)

Der Geruchsfilter neutralisiert unange-
nehme Gerlche in der Kiihizone und
sorgt somit flir eine bessere Luftquali-
tat.

Active AirClean Filter |

=

Die Halterung des Geruchsfilters wird
auf die hintere Schutzleiste der Abstell-
flache gesteckt und kann beliebig ver-
setzt werden.

Tausch Geruchsfilter KKF-RF
(Active AirClean)

Passende Tauschfilter fir die Halterung
(Active AirClean) sind erhéltlich. Der
Austausch der Geruchsfilter wird alle

6 Monate empfohlen.

Nachkaufbares Zubehdr kdnnen Sie
im Miele Webshop bestellen. Sie er-
halten diese Produkte auch Uber den
Miele Kundendienst (siehe Ende dieser
Gebrauchsanweisung) und bei lhrem
Miele Fachhandler.
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Kaltegerat ein- und ausschalten

Vor dem ersten Benutzen

Verpackungsmaterialien entfernen

m Entfernen Sie sdmtliche Verpa-
ckungsmaterialien aus dem Innen-
raum.

Schutzfolie

Die Edelstahlleisten und Edelstahlblen-
den im Kéltegerat sind mit einer Schutz-
folie versehen, die als Transportschutz
dient.

m Ziehen Sie die Schutzfolie von den
Edelstahlleisten und -blenden ab.

Kaltegerat reinigen

Beachten Sie dazu bitte die entspre-
chenden Hinweise im Kapitel "Reini-
gung und Pflege".

Wichtig! Die Miele Pflege fur Edelstahl
bildet mit jeder Anwendung einen
wasser- und schmutzabweisenden

Schutzfilm.

m Reiben Sie die Edelstahlflachen direkt
nach Abziehen der Schutzfolie mit
der Miele Pflege flir Edelstahl (siehe
Kapitel "Nachkaufbares Zubehor")
ein.

m Reinigen Sie das Schrankinnere und
das Zubehor.
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Zubehor

- Flaschenhalter

Die Lamellen des Flaschenhalters ragen
in das Flaschenbord und geben den
Flaschen beim Offnen und SchlieBen
der Geratetur einen besseren Halt.

m Stecken Sie den Flaschenhalter mittig
auf die hintere Kante des Flaschen-
bords.



Kaltegerat ein- und ausschalten

Das Kaltegerat bedienen

Bei diesem Kaltegerat reicht zur Bedie-
nung eine Bertihrung der Sensortasten
mit dem Finger aus.

Jede Berihrung wird mit einem Tasten-
ton bestéatigt. Diesen Tastenton kénnen
Sie ausschalten (siehe Kapitel "Weitere
Einstellungen vornehmen", Abschnitt
"Akustische Signale").

Kaltegerat einschalten

Sobald das Kaltegerat elektrisch ange-
schlossen ist, erscheint nach kurzer Zeit
im Display das Symbol Netzanschluss

i -

m Berlihren Sie die Ein/Aus-Taste.

Das Symbol Netzanschluss & erlischt,
und im Display erscheint die Tempera-
tur.

Das Kaéltegerat beginnt zu kihlen.

Beim Offnen der Geratetiir geht die In-
nenbeleuchtung an, und die LED-Be-
leuchtung der Abstellflachen wird heller,
bis die maximale Helligkeit erreicht ist.

Damit die Temperatur tief genug ist,
lassen Sie das Kéltegerat einige
Stunden vorkihlen, bevor Sie erst-
mals Lebensmittel einlegen.

Kaltegerat ausschalten

(D@
m Berlhren Sie die Ein/Aus-Taste.

Ist das nicht moglich, ist die Verriege-
lung eingeschaltet!

Im Display erlischt die Temperaturanzei-
ge, und das Symbol Netzanschluss &
erscheint.

Die Innenbeleuchtung geht aus, und die
Klhlung ist ausgeschaltet.

Bei langerer Abwesenheit

& Wird das Kéltegerat bei langerer
Abwesenheit ausgeschaltet, aber
nicht gereinigt, besteht im geschlos-
senen Zustand Gefahr von Schim-
melbildung.

Reinigen Sie das Kéltegerat unbe-
dingt.

Wenn Sie das Kéltegerat langere Zeit
nicht benutzen, dann
m schalten Sie das Kaltegerat aus,

m ziehen Sie den Netzstecker, oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus,

m reinigen Sie das Kéltegerat, und

m lassen Sie das Kéltegerat gedffnet,
um es ausreichend zu beltften und
Geruchsbildung zu vermeiden.
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Die richtige Temperatur

Die richtige Temperatureinstellung ist fur
die Lagerung der Lebensmittel sehr
wichtig. Durch Mikroorganismen verder-
ben die Lebensmittel schnell, was durch
die richtige Lagertemperatur verhindert
bzw. verzdgert werden kann. Die Tem-
peratur beeinflusst die Wachstumsge-
schwindigkeit der Mikroorganismen. Mit
sinkender Temperatur verlangsamen
sich diese Vorgange.

Die Temperatur im Kéltegerat erhoht
sich,

— je haufiger und langer die Geratetir
geoffnet wird,

— je mehr Lebensmittel eingelagert wer-
den,

— je warmer die frisch eingelagerten Le-
bensmittel sind,

— je hdher die Umgebungstemperatur
des Kaltegerates ist. Das Kaltegerat
ist fur eine bestimmte Klimaklasse
(Raumtemperaturbereich) ausgelegt,
deren Grenzen eingehalten werden
mussen.
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. . . in der Kiihlzone und in der
PerfectFresh Pro-Zone

In der Kiihlzone empfehlen wir eine
Kihltemperatur von 4 °C.

In der PerfectFresh Pro-Zone wird die
Temperatur automatisch geregelt und
liegt im Bereich von 0 bis 3 °C.

Automatische Temperaturverteilung
(DynaCool)

Das Kaltegerat schaltet automatisch
den Ventilator zu, sobald die Kihlung
der Kihlzone einschaltet. Damit wird
die Kalte in der Kuihlzone gleichmaBig
verteilt, so dass die eingelagerten Le-
bensmittel alle anndhernd mit derselben
Temperatur gekhlt werden.



Die richtige Temperatur

Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige im Display
zeigt im Normalbetrieb die mittlere,
tatsachliche Kiihlzonentemperatur
an, die momentan im Kéltegerat
herrscht.

Je nach Raumtemperatur und Einstel-
lung kann es einige Stunden dauern, bis
die gewlinschte Temperatur erreicht
und dauerhaft angezeigt wird.

Temperatur einstellen

m Stellen Sie mit den beiden Sensortas-
ten unter dem Display die Temperatur
ein.

Dabei bewirkt das Tippen auf die Sen-
sortaste

— Temperatur wird niedriger,

AN

T\

— Temperatur wird héher.

Wahrend des Einstellens wird der Tem-
peraturwert blinkend angezeigt.

Folgende Veranderungen kdnnen Sie im
Display beim Tippen der Sensortasten
beobachten:

— Erstes Mal tippen: Der zuletzt einge-
stellte Temperaturwert wird blin-
kend angezeigt.

— Jedes weitere Mal tippen: Der Tem-
peraturwert verandert sich in 1 °C-
Schritten.

— Finger auf der Sensortaste ruhen las-
sen: Der Temperaturwert verandert
sich fortlaufend.

Ungeféhr 5 Sekunden nach dem letzten
Berlihren der Sensortaste wird die Tem-
peraturanzeige automatisch auf den
tatsachlichen Temperaturwert, der mo-
mentan im Kéltegerat herrscht, umge-
stellt.

Oder

m tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestéatigen.

Wenn Sie die Temperatur verstellt ha-
ben, dann kontrollieren Sie die Tempe-
raturanzeige bei wenig gefiilltem Kal-
tegerat nach ca. 6 Stunden und bei
vollem Kiltegerat nach ca. 24 Stun-
den. Erst dann hat sich die wirkliche
Temperatur eingestellt.

m Sollte die Temperatur nach dieser Zeit
zu hoch oder zu niedrig sein, stellen
Sie die Temperatur neu ein.

Maogliche Einstellwerte fiir die Tem-
peratur

Die Temperatur ist einstellbar von 3 °C
bis 9 °C.
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Die richtige Temperatur

Temperatur in der PerfectFresh \
Pro-Zone verandern @
In der PerfectFresh Pro-Zone wird die

Temperatur automatisch bei 0 bis 3 °C m Durch Tippen auf die Tasten \V oder

gehalten. Falls Sie es jedoch warmer A kénnen Sie nun die Temperatur in
oder kalter wiinschen, da Sie z. B. Fisch der PerfectFresh Pro-Zone verandern.
lagern méchten, dann kénnen Sie die Sie kénnen zwischen den Stufen
Temperatur geringfiigig verandern. 7 bis 9 wahlen:

I: niedrigste Temperatur,

Die Voreinstellung der Temperatur in 3: héchste Temperatur.

der PerfectFresh Pro-Zone liegt bei
Stufe 5. Bei einer Einstellung von
Stufe 7 bis Stufe Y werden eventuell
Minustemperaturen erreicht. Lebens-
mittel kbnnen gefrieren.

Waihlen Sie dann eine héhere Stufe. m Tippen Sie auf die OK-Taste, um Ihre
Auswahl zu bestétigen.
r—

Die gewahlte Einstellung wird Gbernom-
men, das Symbol §x blinkt.
r—
m Tippen Sie auf die Taste fir die Ein-
stellungen.

Im Display erscheinen alle anwahlbaren Tippen Sie auf die Taste fiir die Ein-
Symbole, das Symbol (5 blinkt. stellungen, um den Einstellungsmo-

dus zu verlassen.

Ansonsten verlasst die Elektronik
nach ca. einer Minute automatisch
den Einstellungsmodus.

m Tippen Sie so oft auf die Tasten zum ) ) .
Einstellen der Temperatur (A oder Die neu eingestellte Temperatur fur die
\/), bis im Display das Symbol §% PerfectFresh Pro-Zone stellt sich lang-

blinkt. sam ein.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

Im Display blinkt die zuletzt gewahlte
Einstellung, das Symbol §x leuchtet.
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SuperKiihlen verwenden

Funktion SuperKiihlen

Mit der Funktion SuperKuhlen wird die
Kihlzone sehr schnell auf den kéltesten
Wert abgeklhlt (abhangig von der
Raumtemperatur).

SuperKiihlen einschalten

Das SuperKiihlen einzuschalten emp-
fiehlt sich besonders, wenn Sie groBe
Mengen frisch eingelagerter Lebensmit-
tel oder Getranke schnell abkihlen
mochten.

m Tippen Sie auf die Taste
SuperKduhlen, so dass sie gelb hinter-
legt ist.

Die Temperatur in der Kiihlzone sinkt,
da das Kaéltegerat mit hdchstmdglicher
Kélteleistung arbeitet.

SuperKiihlen ausschalten

Die Funktion SuperKihlen schaltet sich
automatisch nach ca. 12 Stunden aus.
Das Kaltegerat arbeitet wieder mit nor-
maler Kélteleistung.

Um Energie zu sparen, kdnnen Sie die

Funktion SuperKihlen selbst ausschal-
ten, sobald die Lebensmittel oder Ge-

tranke kihl genug sind.

m Tippen Sie auf die Taste
SuperKihlen, so dass sie nicht mehr
gelb hinterlegt ist.

Die Kuihlung des Kaéltegerates arbeitet
wieder mit normaler Leistung.
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Turalarm

Das Kaltegerat ist mit einem Warnsys-
tem ausgestattet, um einen Energiever-
lust bei offen stehender Geréatetlr zu
vermeiden, und um das eingelagerte
Kuhlgut vor Warme zu schitzen.

Wenn die Geratetlr langere Zeit offen
steht, ertdnt ein Warnton. Das Symbol
Alarm /N leuchtet.

Der Zeitraum bis zum Einsetzen des
Taralarms ist abhéngig von der gewahl-
ten Einstellung und betragt 2 Minuten
(Werkeinstellung) oder 4 Minuten. Der
Tdralarm kann aber auch ausgeschaltet
werden (siehe Kapitel "Weitere Einstel-
lungen vornehmen", Abschnitt "Akusti-
sche Signale").

Sobald die Geratetlir geschlossen wird,
verstummt der Warnton, und das Sym-
bol Alarm /N erlischt im Display.

Falls kein Warnton ertént, obwohl ein
Tdralarm vorliegt, wurde der Warnton
im Einstellungsmodus ausgeschaltet
(siehe Kapitel "Weitere Einstellungen
vornehmen", Abschnitt "Akustische
Signale").
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Taralarm vorzeitig ausschalten

Sollte Sie der Warnton stéren, kdnnen
Sie ihn vorzeitig ausschalten.

m Tippen Sie auf die Taste zum Aus-
schalten des Turalarms.

Der Warnton verstummt.
Das Symbol Alarm /N leuchtet weiter-
hin, bis die Geratetlr geschlossen wird.



Weitere Einstellungen vornehmen

Bestimmte Einstellungen am Kéltegerat
kénnen Sie nur im Einstellungsmodus
vornehmen.

Wahrend Sie sich im Einstellungsmo-
dus befinden, wird der Turalarm oder
eine andere Fehlermeldung automa-
tisch unterdriickt. Im Display leuchtet
jedoch das Symbol Alarm /N.

Einstellmdglichkeiten

& | Verriegelung ein-/ausschalten

Jd | Akustische Signale ein-/aus-
schalten

&~ | Leuchtkraft des Displays veran-
dern

§x | Temperatur in der PerfectFresh
Pro-Zone verandern

ii | Sabbatmodus ein/-ausschalten

Wie Sie die Temperatur in der
PerfectFresh Pro-Zone verandern,
wird im Kapitel "Die richtige Tempera-
tur" beschrieben.

Alle weiteren genannten Einstellmdg-

lichkeiten werden im Folgenden be-
schrieben.

Verriegelung &

Mit der Verriegelung kénnen Sie das
Kéltegerat sichern vor:

— ungewolltem Ausschalten,
— ungewollter Temperaturverstellung,

— ungewollter Anwahl von
SuperKiihlen,

— ungewolltem Verstellen der Einstel-
lungen (nur das Ausschalten der Ver-
riegelung ist mdglich).

Sie verhindern so, dass unbefugte Per-
sonen, z. B. Kinder, das Kaltegerat aus-
schalten bzw. verstellen kénnen.

Verriegelung ein-/ausschalten

r—

W\

m Tippen Sie auf die Taste fir die Ein-
stellungen.

Im Display erscheinen alle anwahlbaren
Symbole, das Symbol (& blinkt.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestéatigen.

Im Display blinkt die zuletzt gewahlte
Einstellung, das Symbol & leuchtet.
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Weitere Einstellungen vornehmen

m Durch Tippen auf die Tasten A oder
V kdnnen Sie nun einstellen, ob die
Verriegelung aus- oder eingeschaltet
sein soll:

0: Verriegelung ist ausgeschaltet
I: Verriegelung ist eingeschaltet.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

Die gewahlte Einstellung wird Gbernom-
men, das Symbol & blinkt.

r—

m Tippen Sie auf die Taste fur die Ein-
stellungen, um den Einstellungsmo-
dus zu verlassen.

Ansonsten verlasst die Elektronik

nach ca. einer Minute automatisch
den Einstellungsmodus.

Bei eingeschalteter Verriegelung leuch-
tet im Display (3.
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Akustische Signale J

Das Kaltegerat verfugt Uber akustische
Signale wie den Tastenton und den
Warnton bei Turalarm.

Sie kdnnen den Tastenton sowie den
Warnton bei Turalarm ein- oder aus-
schalten.

Sie kdnnen zwischen vier Einstellmég-
lichkeiten wahlen. Werkseitig ist Mog-
lichkeit 7 eingestellt, d. h. Tastenton und
Tdralarm sind eingeschaltet.

Akustische Signale ein-/ausschalten

r—

W\

m Tippen Sie auf die Taste fir die Ein-
stellungen.

Im Display erscheinen alle anwahlbaren
Symbole, das Symbol (& blinkt.

m Tippen Sie so oft auf die Tasten zum
Einstellen der Temperatur (A oder V),
bis im Display das Symbol }' blinkt.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um |hre
Auswahl zu bestétigen.

Im Display blinkt die zuletzt gewéhlte
Einstellung, das Symbol JJ' leuchtet.



Weitere Einstellungen vornehmen

m Durch Tippen auf die Tasten A oder
V kénnen Sie nun wéhlen:
{: Tastenton aus; Turalarm aus
I: Tastenton aus; Turalarm ein
(nach 4 Minuten)
Z: Tastenton aus; Turalarm ein
(nach 2 Minuten)
3: Tastenton ein; Tlralarm ein
(nach 2 Minuten).

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestétigen.

Die gewahlte Einstellung wird Gbernom-
men, das Symbol J&' blinkt.

m Tippen Sie auf die Taste fur die Ein-
stellungen, um den Einstellungsmo-
dus zu verlassen.

Ansonsten verlasst die Elektronik
nach ca. einer Minute automatisch
den Einstellungsmodus.

Leuchtkraft des Displays -

Sie kdnnen die Leuchtkraft des Displays
an die Lichtverhéltnisse der raumlichen
Umgebung anpassen.

Die Leuchtkraft des Displays kann stu-
fenweise von 1 bis 3 verandert werden.
Werkseitig ist 7 eingestellt (maximale
Leuchtkraft).

Leuchtkraft des Displays verdndern

r—

R\

m Tippen Sie auf die Taste fir die Ein-
stellungen.

Im Display erscheinen alle anwahlbaren
Symbole, das Symbol & blinkt.

m Tippen Sie so oft auf die Tasten zum
Einstellen der Temperatur (A oder V),
bis im Display das Symbol ¢ blinkt.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um |hre
Auswahl zu bestétigen.

Im Display blinkt die zuletzt gewéhlte
Einstellung, das Symbol ¢ leuchtet.
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Weitere Einstellungen vornehmen

m Durch Tippen auf die Tasten A oder
V koénnen Sie nun die Leuchtkraft des
Displays verandern:

- minimale Leuchtkraft
Z: mittlere Leuchtkraft
3: maximale Leuchtkraft.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

Die gewahlte Einstellung wird Gbernom-
men, das Symbol & blinkt.
r—

m Tippen Sie auf die Taste fur die Ein-
stellungen, um den Einstellungsmo-
dus zu verlassen.

Ansonsten verladsst die Elektronik

nach ca. einer Minute automatisch
den Einstellungsmodus.
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Sabbatmodus [

Das Kaltegerat verfugt zur Unterstut-
zung religiéser Brauche Uber den Sab-
batmodus.

Ausgeschaltet werden

die Innenbeleuchtung bei gedffneter
Geratetr,

alle akustischen und optischen Si-
gnale,

die Temperaturanzeige,

SuperKiihlen (falls zuvor eingeschal-
tet).

Anwahlbar sind:

— die Taste fur die Einstellungen zum
Ausschalten des Sabbatmodus

— und die Ein/Aus-Taste.

Die Funktion Sabbatmodus schaltet
sich nach ca. 120 Stunden automatisch
aus.

Achten Sie darauf, dass die Geréatetur
fest geschlossen ist, da optische und
akustische Warnungen ausgeschaltet
sind.

& Gefahr einer Lebensmittelvergif-
tung!

Ein méglicher Netzausfall wahrend
des Sabbatmodus wird nicht ange-
zeigt und das Kéltegerat startet an-
schlieBend wieder im Sabbatmodus.
Ist dieser beendet, wird keine Mel-
dung Uber den Netzausfall angezeigt.
Sollte wahrend des Sabbatmodus
ein Netzausfall aufgetreten sein, pri-
fen Sie die Qualitat der Lebensmittel
und verzehren Sie aufgetaute Le-
bensmittel nicht.



Weitere Einstellungen vornehmen

Sabbatmodus einschalten

r—

7

m Tippen Sie auf die Taste fir die Ein-
stellungen.

Im Display erscheinen alle anwahlbaren
Symbole, das Symbol & blinkt.

A

m Tippen Sie so oft auf die Tasten zum
Einstellen der Temperatur (A oder V),
bis im Display das Symbol {f blinkt.

2

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

Im Display blinkt die zuletzt gewéhlte
Einstellung, das Symbol {fj leuchtet.

A

m Durch Tippen auf die Tasten A oder
V kdnnen Sie nun den Sabbatmodus
einstellen. Wahlen Sie dazu die Ein-
stellung 1.

2

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

Die gewahlte Einstellung wird Gbernom-
men, das Symbol {f leuchtet.

Sobald das Symbol {ij nach 3 Sek. im
Display erlischt, ist der Sabbatmodus
eingeschaltet.

m Schalten Sie den Sabbatmodus nach
dem Sabbat aus.

Sabbatmodus ausschalten
r—

R\

m Tippen Sie auf die Taste fir die Ein-
stellungen, um den Sabbatmodus zu
verlassen.

Im Display erscheint die Temperatur,
und die Innenbeleuchtung geht an.
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Lebensmittel in der Kiuihlzone lagern

& Explosionsgefahr!

Lagern Sie keine explosiven Stoffe
und keine Produkte mit brennbaren
Treibgasen (z. B. Spraydosen) im
Kaltegerat.

& Falls Sie im Kéltegerat oder in
der Geratetur fett- bzw. dlhaltige Le-
bensmittel lagern, kdnnen Span-
nungsrisse im Kunststoff entstehen,
so dass der Kunststoff bricht oder
reiBt.

Achten Sie darauf, dass eventuell
auslaufendes Fett bzw. Ol nicht die
Kunststoffteile des Kaltegerates be-
rahrt.

Verschiedene Kiihlbereiche

Aufgrund der natirlichen Luftzirkulation
stellen sich in der Kiihlzone unter-
schiedliche Temperaturbereiche ein.

Die kalte, schwere Luft sinkt in den un-
teren Bereich der Kiihlzone. Nutzen Sie
die unterschiedlichen Kéltezonen beim
Einlagern der Lebensmittel.

Dies ist ein Kaltegerat mit automati-
scher dynamischer Kihlung, bei dem
sich bei laufendem Ventilator eine
gleichmaBige Temperatur einstellt. Die
unterschiedlichen Kéltezonen sind so-

mit weniger stark ausgepréagt.

Lagern Sie die Lebensmittel nicht zu
dicht beieinander, so dass die Luft gut
zirkulieren kann.

Wenn die Luftzirkulation nicht aus-
reicht, verringert sich die Kuhlleis-
tung und der Energieverbrauch
steigt.

Verdecken Sie nicht den Ventilator an
der Rlckwand.

Die Lebensmittel dirfen die Rickwand
der Kiihlzone nicht beriihren. Sie
kénnten sonst an der Rickwand an-
frieren.
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Warmster Bereich

Der warmste Bereich in der Kihlzone ist
ganz oben im vorderen Bereich und in
der Geratetlr. Verwenden Sie diesen
Bereich z. B. zur Lagerung von Bultter,
damit sie streichfahig bleibt und fur K&-
se, damit er sein Aroma behalt.

Kaltester Bereich

Der kalteste Bereich in der Kihlzone ist
direkt Uber der Trennplatte zur
PerfectFresh Pro-Zone und an der
Ruckwand. Noch niedrigere Temperatu-
ren herrschen allerdings in den Fachern
der PerfectFresh Pro-Zone.

Verwenden Sie diese Bereiche in der

Klhlzone und in der PerfectFresh Pro-
Zone fir alle empfindlichen und leicht
verderblichen Lebensmittel, wie z. B.:

— Fisch, Fleisch, Geflugel,
— Wurstwaren, Fertiggerichte,
— Eier- oder Sahnespeisen/-geback,

— frischer Teig, Kuchen-, Pizza-, Qui-
cheteig,

— Rohmilchkase und andere Rohmilch-
produkte,

— folienverpacktes Fertiggemuse und
allgemein alle frischen Lebensmittel,
deren Mindesthaltbarkeitsdatum sich
auf eine Aufbewahrungstemperatur
von mindestens 4 °C bezieht.



Lebensmittel in der Kiihlzone lagern

Fur die Kiihlzone nicht geeig-
net

Nicht alle Lebensmittel eignen sich fur
die Lagerung bei Temperaturen unter

5 °C, da sie kalteempfindlich sind. Je
nach Lebensmittel kdnnen sich bei einer
zu kalten Lagerung das Aussehen, die
Konsistenz, der Geschmack und/oder
der Vitamingehalt des Lebensmittels
verandern.

Zu diesen kélteempfindlichen Lebens-
mitteln gehdren unter anderem:

— Ananas, Avocados, Bananen, Grana-
tapfel, Mangos, Melonen, Papayas,
Passionsfriichte, Zitrusfriichte (wie
Zitronen, Orangen, Mandarinen, Gra-
pefruit),

— Obst, das nachreifen soll,

— Auberginen, Gurken, Kartoffeln, Pa-
prika, Tomaten, Zucchini,

— Hartkase (wie Parmesan, Bergkase).

Worauf Sie bereits beim Ein-
kauf der Lebensmittel achten
sollten

Die wichtigste Voraussetzung fir eine
lange Lagerdauer ist die Frische der Le-
bensmittel, wenn sie eingelagert wer-
den. Diese Ausgangsfrische ist von ent-
scheidender Bedeutung.

Achten Sie auch auf das Haltbarkeits-
datum und die richtige Lagertempera-
tur.

Die Kuhlkette sollte moglichst nicht un-
terbrochen werden, wenn Sie z. B. Le-
bensmittel im warmen Auto transportie-
ren.

Tipp: Nehmen Sie zum Einkaufen eine
Klhltasche mit, und verstauen Sie an-
schlieBend die Lebensmittel ziigig im
Kaltegerat.

Lebensmittel richtig lagern

Bewahren Sie Lebensmittel in der Kiihl-
zone verpackt oder gut zugedeckt auf
(in der PerfectFresh Pro-Zone gibt es
Ausnahmen). So wird die Annahme von
Fremdgerichen, ein Austrocknen der
Lebensmittel und die Ubertragung
eventuell vorhandener Keime vermie-
den. Dies ist besonders bei der Lage-
rung tierischer Lebensmittel zu berlck-
sichtigen.

Bei korrekter Einstellung der Temperatur
und einer entsprechenden Hygiene
kann die Haltbarkeit der Lebensmittel
deutlich verlangert werden.
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Lebensmittel in der PerfectFresh Pro-Zone lagern

In der PerfectFresh Pro-Zone herrschen
optimale Lagerbedingungen fiir Obst,
Gemduse, Fisch, Fleisch und Milchpro-
dukte. Die Lebensmittel bleiben wesent-
lich langer frisch, Geschmack und Vit-
amine bleiben erhalten.

In der PerfectFresh Pro-Zone wird die
Temperatur automatisch geregelt, sie
liegt im Bereich von 0 bis 3 °C. Das sind
niedrigere Temperaturen als in einer
herkdmmlichen Kihlzone, fur kalteun-
empfindliche Lebensmittel ist dies je-
doch die optimale Lagertemperatur. Da
sich die Haltbarkeit bei dieser Tempera-
tur verlangert, kdnnen die Lebensmittel
wesentlich Ianger ohne Frischeverlust
gelagert werden.

Zusatzlich kann in der PerfectFresh Pro-
Zone die enthaltene Luftfeuchtigkeit so
reguliert werden, dass sie den einge-
lagerten Lebensmitteln entspricht. Eine
erhdhte Luftfeuchtigkeit bewirkt, dass
die Lebensmittel ihre eigene Feuchtig-
keit behalten und nicht so schnell aus-
trocknen. Sie bleiben Uber einen lange-
ren Zeitraum knackig und frisch.

Bedenken Sie, dass ein guter Aus-
gangszustand der Lebensmittel aus-
schlaggebend ist fir ein gutes Lager-
ergebnis.

Nehmen Sie die Lebensmittel ca. 30
bis 60 Minuten vor dem Verzehr aus
der PerfectFresh Pro-Zone heraus.
Erst bei Raumtemperatur entfalten
sich Aroma und Geschmack.
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Die PerfectFresh Pro-Zone ist in zwei
Bereiche unterteilt:

Das Infosystem (wie hier in Teilen ab-
gebildet) oberhalb der PerfectFresh Pro-
Zone hilft Ihnen bei der richtigen Aus-
wahl des Fachs und der Einstellung im
Feuchtefach.
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— Im oberen Trockenfach herrscht eine
Temperatur von 0 bis 3 °C, die Luft-
feuchtigkeit ist nicht erhoht 6; Hier
lagern Sie Fisch, Fleisch, Milchpro-
dukte und Lebensmittel aller Art, so-
fern diese verpackt sind.
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— Im unteren Feuchtefach (je nach Mo-
dell in unterschiedlicher Anzahl)
herrscht eine Temperatur von
0 bis 3 °C, die Luftfeuchtigkeit ist je
nach Position des Schiebereglers
nicht erhéht 6 oder erhéht 66/606. Ist
die Luftfeuchtigkeit erhoht, lagern Sie
hier Obst und Gemduse.

Jedes Lebensmittel hat seine eigenen
Eigenschaften und bedarf ganz be-
stimmter Lagerbedingungen.



Lebensmittel in der PerfectFresh Pro-Zone lagern

Trockenfach 06

Das Trockenfach eignet sich besonders
zum Lagern leicht verderblicher Le-
bensmittel wie:

— Frischer Fisch, Schalen- und Krusten-
tiere;

— Fleisch, Geflugel, Wurst;
— Feinkostsalate;

— Molkereiprodukte wie Joghurt, Kase,
Sahne, Quark etc;

— Dariuber hinaus kénnen Sie hier Le-
bensmittel aller Art lagern, sofern die-
se verpackt sind.

Beim Trockenfach steht die niedrige
Temperatur im Vordergrund. Die Luft-
feuchtigkeit im Trockenfach entspricht
annahernd der Luftfeuchtigkeit in einer
herkdmmlichen Kuhlzone.

Beachten Sie, dass eiweiBreichere Le-
bensmittel schneller verderben.

Das heiBt, Schalen- und Krustentiere
verderben z. B. schneller als Fisch, und
Fisch verdirbt schneller als Fleisch.

Bewahren Sie diese Lebensmittel aus
hygienischen Griinden nur zugedeckt
oder verpackt auf.

Feuchtefach 06, 66/666

Nicht erhéhte Luftfeuchtigkeit 6

Bei dieser Einstellung 6 wird aus dem
Feuchtefach ein Trockenfach — der
Schieberegler 6ffnet die Offnungen zum
Fach, so dass die Feuchtigkeit ent-
weicht (siehe Abschnitt "Trocken-

fach 6").

Erhohte Luftfeuchtigkeit 66/666

Bei beiden Einstellungen 066/666 eignet
sich das Feuchtefach zum Lagern von
Obst und Gemuse:

— Wenn Sie viel Obst und Gemuse im
Feuchtefach lagern, empfiehlt sich
die Einstellung 66 (der Schieberegler
verschlieBt die Offnungen zum Fach
teilweise, so dass ein Teil der enthal-
tenen Feuchtigkeit erhalten bleibt).

— Wenn Sie wenig Obst und Gemise
im Feuchtefach lagern, empfiehlt sich
die Einstellung 606 (der Schieberegler
verschlieBt die Offnungen zum Fach
ganz, so dass die gesamte Feuchtig-
keit erhalten bleibt).

Tipp: Falls die Luftfeuchtigkeit zu hoch
sein sollte und sich eine gréBere Menge
Feuchtigkeit im Fach sammelt, wahlen
Sie die Einstellung 66. Falls die Luft-
feuchtigkeit zu niedrig sein sollte, ver-
packen Sie die Lebensmittel in luftdich-
ten Verpackungen.

Die Hohe der Luftfeuchtigkeit im Feuch-
tefach hangt grundsatzlich von der Art
und Menge der eingelagerten Lebens-
mittel ab, wenn Sie diese unverpackt
lagern.
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Lebensmittel in der PerfectFresh Pro-Zone lagern

Bei einer erhéhten Luftfeuchtigkeit im
Feuchtefach kann es am Boden so-
wie unterhalb des Deckels zur Ent-
stehung von Kondenswasser kom-
men.

Entfernen Sie dieses mit einem Tuch.

Hinweis fir Prifinstitute:

Fur die normgerechte Energiever-
brauchsmessung ist der Schieberegler
am Feuchtefach auf die Einstellung 6
("nicht erhdhte Luftfeuchtigkeit") zu
stellen.
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Luftfeuchtigkeit im Feuchtefach re-
gulieren

Mit Hilfe des Schiebereglers regulieren
Sie die im Feuchtefach enthaltene Luft-
feuchtigkeit tber die Einstellungen 6, 66
oder 6066.

-

=

m Dricken Sie den Schieberegler bis
zum Anschlag nach hinten und lassen
Sie ihn langsam wieder los.

Der Schieberegler rastet automatisch
auf der Einstellung 6 ein.

m Um die Einstellungen 66 und 666 aus-
zuwahlen, driicken Sie den Schiebe-
regler jeweils nochmals nach hinten
und lassen ihn erneut los, um ihn
dann an gewtinschter Position 66
oder 006 einrasten zu lassen.



Lebensmittel in der PerfectFresh Pro-Zone lagern

Falls Sie mit dem Ergebnis lhrer ein-
gelagerten Lebensmittel nicht zufrie-
den sind (die Lebensmittel z. B. be-
reits nach kurzer Aufbewahrungs-
dauer schlapp oder welk wirken), be-
riicksichtigen Sie noch einmal die
folgenden Hinweise:

m Lagern Sie nur frische Lebensmittel
ein. Der Einlagerungszustand der Le-
bensmittel ist ausschlaggebend fir
das Frischeergebnis.

m Reinigen Sie vor dem Einlagern der
Lebensmittel die Facher in der
PerfectFresh Pro-Zone.

m Tropfen Sie sehr feuchte Lebensmittel
vor der Einlagerung ab.

m Lagern Sie keine kélteempfindlichen
Lebensmittel in der PerfectFresh Pro-
Zone (siehe Abschnitt "Fir den Kiihl-
schrank nicht geeignet").

m Wahlen Sie fur die Lagerung des Le-
bensmittels das richtige PerfectFresh
Pro-Fach sowie die richtige Position
des Schiebereglers flir das Feuchte-
fach aus (nicht erhdhte bzw. erhéhte
Luftfeuchtigkeit).

m Eine erhdhte Luftfeuchtigkeit 06/666
im Feuchtefach wird allein durch die
in den eingelagerten Lebensmitteln
enthaltene Feuchtigkeit erreicht, d. h.,
je mehr Lebensmittel im Fach ge-
lagert sind, desto hdher ist die Feuch-
tigkeit.

Falls sich bei der Einstellung 666 zu
viel Feuchtigkeit im Fach sammelt
und die Lebensmittel beeintrachtigt
werden, wahlen Sie die Einstel-

lung 66. Ansonsten entfernen Sie das
Kondenswasser vor allem vom Boden
und unterhalb des Deckels mit einem
Tuch bzw. legen Sie einen Rost oder
Ahnliches hinein, so dass die liber-
flissige Feuchtigkeit absickern kann.
Falls die Luftfeuchtigkeit trotz der Ein-
stellung 666 einmal zu niedrig sein
sollte, verpacken Sie die Lebensmittel
in luftdichten Verpackungen.

m Falls Sie das Geflihl haben, dass die
Temperatur in der PerfectFresh Pro-
Zone zu hoch oder zu niedrig ist, ver-
suchen Sie zunachst, diese Uber die
Kihlzone zu regulieren, indem Sie
dort die Temperatur geringfiigig um 1
bis 2 °C verandern. Spatestens, wenn
sich Eiskristalle auf den Béden der
PerfectFresh Pro-Facher gebildet ha-
ben, muss die Temperatur erhéht
werden, da die Lebensmittel sonst
Kaltlagerschaden nehmen.
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Innenraum gestalten

Abstellbord/Flaschenbord ver-
setzen

Verletzungsgefahr!

Versetzen Sie die Abstellborde/Fla-
schenborde in der Geréatetlir nur im
unbeladenen Zustand.

m Schieben Sie das Abstellbord/Fla-
schenbord nach oben, und nehmen
Sie es nach vorn heraus.

m Setzen Sie das Abstellbord/Flaschen-
bord an beliebiger Stelle wieder ein.
Achten Sie darauf, dass es richtig
und fest auf die Erhebungen gedrickt
ist.

Flaschenhalter verschieben

Sie kénnen den Flaschenhalter nach
rechts oder links verschieben. Dadurch
entsteht mehr Platz fir Getrankekar-
tons.

Der Flaschenhalter kann (z. B. zur Reini-
gung) ganz entnommen werden:

m Schieben Sie das Flaschenbord nach
oben, und nehmen Sie es nach vorn
heraus.

m Ziehen Sie den Flaschenhalter von
der hinteren Kante des Flaschen-
bords nach oben ab.
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Abstellflache/Abstellflache mit

Beleuchtung versetzen

Die Abstellflachen kénnen Sie je nach
0 4 b U
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m Die Abstellfliche vorne leicht anhe-
der Aussparung Uber die Auflagerip-

pen heben und nach oben oder unten

Hohe des Kihlgutes versetzen.
ben, ein Stlick nach vorn ziehen, mit
versetzen.

m Schieben Sie die Abstellfliche ein,
bis sie horbar einrastet.

Der hintere Anschlagrand der Abstellfla-
che muss nach oben zeigen, damit die
Lebensmittel die Rlickwand nicht be-
rihren und anfrieren.

Die Abstellflachen sind durch Auszug-
stopps gegen unbeabsichtigtes Her-
ausziehen gesichert.

Abstellflache mit Beleuchtung

Die LED-Beleuchtung befindet sich an
der Edelstahlleiste der Abstellflache.
Durch das Versetzen der Abstellflache
koénnen Sie die Ausleuchtung der Kihl-
zone nach lhren Wiinschen gestalten.



Innenraum gestalten

Flaschenablage versetzen

Schubladen der PerfectFresh
Pro-Zone

Die Schubladen der PerfectFresh Pro-
Zone sind auf Teleskopschienen geflhrt
und kénnen zum Be- und Entladen oder
zu Reinigungszwecken herausgenom-
men werden:

Die Flaschenablage kdnnen Sie variabel
in das Kéltegerat einsetzen.

m Die Flaschenablage vorne leicht an-
heben, ein Stlick nach vorn ziehen,
mit der Aussparung Uber die Auf-
lagerippen heben und nach oben
oder unten versetzen.

Der hintere Anschlagbiigel muss nach
oben zeigen, damit die Flaschen die
Ruckwand nicht berihren.

Entfernen Sie zur leichteren Entnahme
der Schubladen das Flaschenbord in

der Geréatetir.

m Ziehen Sie die Schubladen bis zum
Anschlag heraus.

\\

m Fassen Sie die Schubladen seitlich im
hinteren Bereich an, und heben Sie
sie erst nach oben und dann nach
vorne ab.

Schieben Sie die Auszugsschienen
anschlieBend wieder ein. So kdnnen
Sie Beschadigungen vermeiden!

m Ziehen Sie den Deckel zwischen den
Schubladen vorsichtig ein Stiick nach
vorn, und nehmen Sie ihn nach unten
hin ab.
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Innenraum gestalten

Achten Sie beim Reinigen des Kélte-
gerates darauf, dass das Spezialfett
in den Teleskopschienen nicht her-
ausgewaschen wird.

Reinigen Sie die Teleskopschienen
mit einem feuchten Tuch.

m Zum Wiedereinsetzen heben Sie den
Schubladen-Deckel von unten nach
oben in die Aufnahmehalterungen.
Schieben Sie ihn dann nach hinten,
bis er einrastet.

Zum Einsetzen der Schubladen

m legen Sie die Schubladen auf die voll-
standig hineingeschobenen Auszugs-
schienen.

m Schieben Sie sie in das Kéltegerat,
bis die Schubladen einrasten.
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Geruchsfilter versetzen

Der Geruchsfilter mit Halterung KKF-
FF (Active AirClean) ist als Nachkauf-
bares Zubehor erhéltlich (siehe Kapitel
"Zubehor", Abschnitt "Nachkaufbares
Zubehor".)

Achten Sie bei sehr stark riechenden
Lebensmitteln (z. B. sehr wiirzigem
Kase) auf Folgendes:

— Setzen Sie die Halterung mit den Ge-
ruchsfiltern auf die Abstellflache, auf
der diese Lebensmittel gelagert wer-
den.

— Wechseln Sie die Geruchsfilter je
nach Bedarf friher aus.

— Setzen Sie weitere Geruchsfilter (mit
Halterung) in das Geréat (siehe Kapitel
"Zubehdr", Abschnitt "Nachkaufbares
Zubehor").

Die Halterung der Geruchsfilter sitzt auf
der hinteren Schutzleiste der Abstellfla-
che.

m Um den Geruchsfilter zu versetzen,
ziehen Sie die Halterung fiir die Ge-
ruchsfilter nach oben von der Schutz-
leiste ab.

Active AirClean Filter |

=

m Setzen Sie sie auf die Schutzleiste
der gewiinschten Abstellflache.



Abtauen

Kihlzone und PerfectFresh
Pro-Zone

Die KlUihlzone und die PerfectFresh Pro-
Zone tauen automatisch ab.

Waéhrend der Kompressor lauft, kbnnen
sich funktionsbedingt an der Riickwand
der Kiihlzone und PerfectFresh Pro-Zo-
ne Reif und Wasserperlen bilden. Diese
brauchen Sie nicht zu entfernen, da sie
automatisch durch die Warme des
Kompressors verdunsten.

Das Tauwasser lauft Uber eine Tauwas-
ser-Rinne und durch ein Tauwasser-Ab-
laufrohr in ein Verdunstungssystem an
der Rickseite des Kaltegerates.

& Das Tauwasser muss immer un-
gehindert abflieBen kénnen.

Halten Sie dazu die Tauwasser-Rinne
und das Tauwasser-Ablaufloch sau-
ber.
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Reinigung und Pflege

& Achten Sie darauf, dass kein
Wasser in die Elektronik oder in die
Beleuchtung gelangt.

& Der Dampf eines Dampfreinigers
kann an spannungsfihrende Teile
des Kaltegerates gelangen und einen
Kurzschluss auslésen.

Verwenden Sie zur Reinigung keinen
Dampfreiniger.

Durch das Tauwasser-Ablaufloch
darf kein Reinigungswasser laufen.

— Schmutzradierer,

— scharfen Metallschaber.

Das Typenschild im Innenraum des
Kéltegerates darf nicht entfernt wer-
den. Es wird im Fall einer Stérung be-
nétigt!

Wir empfehlen zur Pflege der Edel-
stahlflachen am Kaéltegeréat die Miele
Pflege fir Edelstahl (sieche Kapitel "Ge
ratebeschreibung”, Abschnitt "Nach-
kaufbares Zubehor").

Sie enthalt materialschonende Sub-
stanzen und, im Vergleich zu einem
Edelstahlreiniger, keine Polierstoffe.
Dadurch werden Verschmutzungen
sanft entfernt und mit jeder Anwen-
dung bildet sich ein wasser- und

schmutzabweisender Schutzfilm.

Hinweise zum Reinigungsmit-
tel

Um die Oberflachen nicht zu beschadi-
gen, verwenden Sie bei der Reinigung
keine

— soda-, ammoniak-, saure- oder chlo-
ridhaltigen Reinigungsmittel,

— kalkldsenden Reinigungsmittel,

— scheuernden Reinigungsmittel (z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch, Putz-
steine),

— lésemittelhaltigen Reinigungsmittel,
— Edelstahl-Reinigungsmittel,

— Geschirrsplilmaschinen-Reiniger,
— Backofensprays,

— Glasreiniger,

— scheuernden harten Schwamme und
Bursten (z. B. Topfschwdmme),
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Verwenden Sie im Innenraum des
Kéltegerates nur lebensmittelunbe-
denkliche Reinigungs- und Pflege-
mittel.

Wir empfehlen zur Reinigung lauwar-
mes Wasser und etwas Handspulmittel.

Wichtige Hinweise zur Reinigung fin-
den Sie auf den folgenden Seiten.




Reinigung und Pflege

Das Kaltegerat zur Reinigung
vorbereiten

m Schalten Sie das Kéltegerét aus.

Das Display erlischt, und die Kiihlung
ist ausgeschaltet.

Sollte dies nicht der Fall sein, ist die
Verriegelung eingeschaltet (siehe Kapi-
tel "Weitere Einstellungen vornehmen",
Abschnitt "Verriegelung ein-/ausschal-
ten").

m Ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus.

m Nehmen Sie die Lebensmittel aus
dem Kaltegerat, und lagern Sie sie an
einem kihlen Ort.

m Entnehmen Sie die Abstell-/Flaschen-
borde aus der Geratetir.

m Entnehmen Sie die Schubladen der
PerfectFresh Pro-Zone und den jewei-
ligen Schubladen-Deckel (sieche Kapi-
tel "Innenraum gestalten", Abschnitt
"Schubladen der PerfectFresh Pro-
Zone").

m Entnehmen Sie die Glasplatte, die in
die Trennplatte eingelassen ist.

m Nehmen Sie alle weiteren Teile, die
herausgenommen werden kdnnen,
zur Reinigung heraus.

Abstellflache / Abstellfliche mit Be-
leuchtung zerlegen

& Die Edelstahlleiste mit LED-Be-
leuchtung an der Abstellflache darf
nicht zur Reinigung in Wasser gelegt
werden.

Reinigen Sie die Edelstahlleiste mit
LED-Beleuchtung mit einem feuch-
ten Tuch.

& Die Edelstahlleiste mit LED-Be-
leuchtung bzw. die Edelstahlleisten
an den Abstellflachen sind nicht ge-
schirrspllmaschinengeeignet.
Entfernen Sie die Leisten, bevor Sie
die Abstellflachen in die Geschirr-
spulmaschine legen.

Um die Edelstahlleiste und die hintere
Schutzleiste zu entfernen, gehen Sie
wie folgt vor:

m Legen Sie die Abstellflache mit der
Oberseite nach unten auf die Arbeits-
flache auf eine weiche Unterlage
(z. B. ein Geschirrtuch).

& Die Edelstahlleiste mit LED-Be-
leuchtung hat an der linken, vorderen
Ecke Metallplattchen (Kontakte), um
die LED-Beleuchtung mit Strom zu
versorgen.

Beim Entfernen der Leiste kdnnen
diese beschadigt werden.

Lésen Sie immer zuerst die Seite, an
der sich nicht die Kontakte (Metall-
plattchen) befinden.
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Reinigung und Pflege

Flaschen- und Abstellborde

3L
Die Edelstahlblenden an den Fla-
schen- und Abstellborden sind nicht
geschirrspllmaschinengeeignet!

gehen Sie wie folgt vor:

@ % 5 Um die Edelstahlblende zu entfernen,
1.

m Legen Sie das Abstell-/Flaschenbord
m Fassen Sie an der linken Seite der mit der vorderen Seite auf die Ar-
Edelstahlleiste die Kunststoffeinfas- beitsflache.
sung am hintersten Punkt an.

1. Ziehen Sie die Kunststoffeinfassung
von der Abstellflache weg, und

2. ziehen Sie gleichzeitig die Leiste ab.
Jetzt 16st sich auch die gegenlberlie-
gende Seite.

3. Ziehen Sie die Schutzleiste ab.

m Befestigen Sie nach der Reinigung
die Edelstahlleiste bzw. die Schutz-
leiste in umgekehrter Reihenfolge an
der Abstellflache.

m Fassen Sie ein Blendenende, und zie-
hen Sie es vom Bord weg. Jetzt 16st
sich die gesamte Edelstahlblende
vom Bord.

m Befestigen Sie nach der Reinigung
die Edelstahlblende in umgekehrter
Reihenfolge am Bord.
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Reinigung und Pflege

Innenraum und Zubehor reini-
gen

Reinigen Sie das Kéltegerat regelma-
Big, mindestens aber einmal im Mo-
nat.

Lassen Sie Verschmutzungen nicht
erst antrocknen, sondern entfernen
Sie diese sofort.

Reinigen Sie die Innenrdume mit lau-
warmem Wasser und etwas Hand-
spulmittel. Wischen Sie nach der Rei-
nigung mit klarem Wasser nach, und
trocknen Sie alles mit einem Tuch.

Die Edelstahlteile an den Abstellfla-
chen oder -borden sind nicht ge-
schirrsptlmaschinengeeignet.
Entfernen Sie die Blenden oder Leis-
ten, bevor Sie die Abstellflachen oder
-borde in die Geschirrsplilmaschine
legen.

Folgende Teile sind nicht geschirrsplil-
maschinengeeignet:

die Edelstahlblenden oder -leisten

die hinteren Schutzleisten an den Ab-
stellflachen

alle Schubladen und Schubladen-De-
ckel (je nach Modell enthalten)

die Flaschenablage

Reinigen Sie dieses Zubehor von
Hand.

Folgende Teile sind geschirrspiillma-
schinengeeignet:

Die Temperatur des gewahlten Ge-
schirrspulmaschinenprogramms darf
maximal 55 °C betragen!

Durch den Kontakt mit Naturfarbstof-
fen, z. B. in Karotten, Tomaten und
Ketchup kénnen sich Kunststoffteile in
der Geschirrspilmaschine verfarben.
Diese Verfarbung beeinflusst nicht die
Stabilitat der Teile.

— der Flaschenhalter, die Butterdose,
die Eierablage (jeweils je nach Modell
enthalten)

— die Flaschen- und Abstellborde in der
Innentlr (ohne Edelstahlblende)

— die Abstellflachen (ohne Leisten)

— die Halterung flr Geruchsfilter (als
nachkaufbares Zubehor erhéltlich)
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Reinigung und Pflege

m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne
und das -Ablaufrohr hdufiger mit ei-
nem Stabchen oder Ahnlichem, damit
das Tauwasser ungehindert ablaufen
kann.

Nehmen Sie dazu die Schubladen der

PerfectFresh Pro-Zone heraus.

& Achten Sie beim Reinigen der
Teleskopschienen darauf, dass das
Spezialfett nicht herausgewaschen
wird.

m Die Schubladen der PerfectFresh Pro-
Zone sind auf Teleskopschienen ge-
fahrt. Reinigen Sie die Teleskopschie-
nen mit einem feuchten Tuch.

m Entfernen Sie eventuelle Verschmut-
zungen an den Edelstahlblenden und
-leisten. Wir empfehlen die Miele Pfle-
ge fur Edelstahl.

Tipp: Reiben Sie diese unbedingt nach
jeder Reinigung zur Pflege mit der Miele
Pflege fur Edelstahl ein. Dadurch wird
die Edelstahloberflache geschitzt und
schnelles Wiederverschmutzen verhin-
dert!

m Lassen Sie das Kaltegerat noch flr
eine kurze Zeit gedffnet, um es aus-
reichend zu bellften und Geruchsbil-
dung zu vermeiden.
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Turdichtung reinigen

Behandeln Sie die Turdichtung nicht
mit Olen oder Fetten. Sie wird sonst
mit der Zeit poros.

m Reinigen Sie die Turdichtung regel-
maBig nur mit klarem Wasser, und
trocknen Sie sie anschlieBend grind-
lich mit einem Tuch.

Be- und Entliftungsquer-
schnitte reinigen

Staubablagerungen erhéhen den
Energieverbrauch.

m Reinigen Sie die Be- und Entliftungs-
querschnitte regelmaBig mit einem
Pinsel oder Staubsauger (verwenden
Sie dazu z. B. den Saugpinsel fur
Miele Staubsauger).

Das Kaltegerat nach dem Rei-
nigen in Betrieb nehmen

m Setzen Sie alle Teile in das Kaltegerat.

m SchlieBen Sie das Kéltegerat wieder
an, und schalten Sie es ein.

m Schalten Sie die Funktion
SuperKihlen flr einige Zeit ein, damit
die Kihlzone schnell kalt wird.

m Legen Sie die Lebensmittel in die
Kihlzone, und schlieBen Sie die Ge-
ratetdr.



Reinigung und Pflege

Geruchsfilter wechseln

Der Geruchsfilter mit Halterung KKF-
FF (Active AirClean) ist als Nachkauf-
bares Zubehor erhéaltlich (siehe Kapitel
"Geratebeschreibung", Abschnitt "Zu-

behdr").

Wechseln Sie ca. alle 6 Monate die Ge-
ruchsfilter in der Halterung.

Tausch Geruchsfilter KKF-RF erhalten
Sie beim Miele Kundendienst, im
Fachhandel oder im Internetauftritt von
Miele.

Tipp: Die Halterung fur die Geruchsfilter
ist geschirrspilmaschinengeeignet.

m Ziehen Sie die Halterung fir die Ge-
ruchsfilter nach oben von der Abstell-
flache ab.

Die eingesetzten Geruchsfilter diirfen
nicht die Rickwand im Kaltegerat
berthren, da sie durch die Feuchtig-
keit an der Rickwand mit dieser ver-
kleben kénnen.

Setzen Sie die neuen Geruchsfilter
so tief in die Halterung, dass sie
nicht Gber den Rand der Halterung
hervorstehen.

e

)

m Entnehmen Sie die beiden Geruchsfil-
ter, und setzen Sie die neuen Filter
mit dem umlaufenden Rand nach un-
ten in die Halterung ein.

Active AirClean Filter |
. )

=

m Stecken Sie die Aufnahme mittig auf
den hinteren Anschlagrand einer be-
liebigen Abstellflache, so dass sie
dort einrastet.
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Was tun, wenn ...

Sie kénnen die meisten Stérungen und Fehler, zu denen es im taglichen Betrieb
kommen kann, selbst beheben. In vielen Fallen kénnen Sie Zeit und Kosten spa-
ren, da Sie nicht den Kundendienst rufen missen.

Die nachfolgenden Tabellen sollen Ihnen dabei helfen, die Ursachen einer Stérung
oder eines Fehlers zu finden und zu beseitigen.

Offnen Sie bis zum Beheben der Stérung méglichst nicht das Kéltegerit, um den
Kalteverlust so gering wie méglich zu halten.

Problem

Ursache und Behebung

Das Kaltegerat hat kei-
ne Kiihlleistung, die In-
nenbeleuchtung funk-
tioniert nicht bei geoff-
neter Geratetiir, und das
Display leuchtet nicht.

Das Kaltegerat ist nicht eingeschaltet, und im Display
leuchtet das Symbol Netzanschluss -C-.
m Schalten Sie das Kéltegerat ein.

Der Netzstecker steckt nicht richtig in der Steckdose.
m Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Bei
ausgeschaltetem Kaltegerat erscheint im Display

das Symbol Netzanschluss .

Die Sicherung der Hausinstallation wurde ausgeldst.

Das Kaltegerat, die Hausspannung oder ein anderes

Gerat kdnnten defekt sein.

m Rufen Sie eine Elektro-Fachkraft oder den Kunden-
dienst.

Im Display leuchtet das
Symbol I, das Kiltege-
rat hat keine Kiihlleis-
tung, die Bedienung des
Kéltegerates sowie die
Innenbeleuchtung sind
jedoch funktionsféhig.

Die Messeschaltung ist eingeschaltet. Sie ermdglicht

dem Fachhandel, das Kéaltegerat ohne eingeschaltete

Kihlung zu présentieren. Flr den privaten Gebrauch

bendtigen Sie diese Einstellung nicht.

m Schalten Sie die Messeschaltung aus (siehe Kapi-
tel "Informationen fir Handler", Abschnitt "Messe-
schaltung").
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Der Kompressor lauft
dauernd.

Kein Fehler! Um Energie zu sparen, schaltet der Kom-
pressor bei geringem Kaltebedarf auf eine niedrige
Drehzahl. Dadurch erhdht sich die Laufzeit des Kom-
pressors.

Der Kompressor schal-
tet immer haufiger und
langer ein, die Tempera-
tur im Kaltegerit ist zu
niedrig.

Die Be- und Entluftungsquerschnitte im Schrankum-

bau sind zugestellt oder verstaubt.

m Verdecken Sie nicht die Be- und Entliftungsquer-
schnitte.

m Befreien Sie die Be- und Entliftungsquerschnitte
regelmaBig von Staub.

Die Geratetlr wurde haufig gedffnet, oder es wurden

groBe Mengen Lebensmittel frisch eingelagert.

m Offnen Sie die Tur nur bei Bedarf und nur so kurz
wie moglich.

Die erforderliche Temperatur stellt sich nach einiger

Zeit von alleine wieder ein.

Die Geratetir ist nicht richtig geschlossen.
m SchlieBen Sie die Tur.

Die erforderliche Temperatur stellt sich nach einiger
Zeit von alleine wieder ein.

Die Raumtemperatur ist zu hoch. Je héher die Raum-

temperatur, desto langer lauft der Kompressor.

m Beachten Sie die Hinweise im Kapitel "Montage-
hinweise - Aufstellort".

Das Kéltegerat wurde nicht richtig in die Nische ein-

gebaut.

m Beachten Sie die Hinweise in den Kapiteln "Mon-
tagehinweise; Kaltegerat einbauen".

Der Kompressor schal-
tet immer haufiger und
langer ein, die Tempera-
tur im Kaltegerit ist zu
niedrig.

Die Temperatur im Kéltegerat ist zu niedrig eingestellt.
m Korrigieren Sie die Einstellung der Temperatur.

Die Funktion SuperKuhlen ist noch eingeschaltet.
m Um Energie zu sparen, kdnnen Sie SuperKiihlen
selbst vorzeitig ausschalten.

Der Kompressor schal-
tet immer seltener und
kiirzer ein, die Tempera-
tur im Kaltegerat steigt.

Kein Fehler! Die Temperatur ist zu hoch.

m Korrigieren Sie die Einstellung der Temperatur.

m Kontrollieren Sie die Temperatur noch einmal nach
24 Stunden.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Hinten unten am Kalte-
gerat beim Kompressor
blinkt eine LED-Kon-
trollleuchte (je nach
Modell).

Die Kompressorelektro-
nik ist mit einer Betrieb-
sanzeige und Fehler-
Diagnose LED-Kontroll-
leuchte ausgestattet.

Die Kontrollleucht blinkt alle 5 Sekunden mehrfach.
Ein Fehler liegt vor.

m Rufen Sie den Kundendienst.

Die Kontrollleucht blinkt regelmaBig alle 15 Sekun-
den.
Kein Fehler. Das Blinken ist normal.
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Was tun, wenn ...

Meldungen im Display

Meldung Ursache und Behebung

Im Display leuchtet das | Der Tuiralarm wurde aktiviert.
Symbol Alarm /N und m SchlieBen Sie die Gerétetiir. Das Symbol Alarm /N

zuséatzlich ertdnt ein erlischt und der Warnton verstummt.
Warnton.

Im Display erscheint Eine Stoérung liegt vor.

"F0 bis F9". m Rufen Sie den Kundendienst.
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Was tun, wenn ...

Die Innenbeleuchtung funktioniert nicht

Problem

Ursache und Behebung

Die Innenbeleuchtung
funktioniert nicht.

Das Kaltegerat ist nicht eingeschaltet.
m Schalten Sie das Kaltegerat ein.

Der Sabbatmodus ist eingeschaltet: Das Display ist

schwarz, und das Kaltegerat kihlt.

m Tippen Sie auf die Taste flr die Einstellungen, um
den Sabbatmodus zu verlassen.

AnschlieBend erscheint im Display die Temperatur,
und die Innenbeleuchtung geht an (siehe Kapitel
"Weitere Einstellungen vornehmen", Abschnitt "Sab-
bat-Modus ein-/ausschalten").

Die Innenbeleuchtung schaltet sich nach ca. 15 Minu-
ten bei gedffneter Geratetiir wegen Uberhitzung auto-
matisch aus. Ist dies nicht der Grund, liegt eine St6-
rung vor.

& Verletzungsgefahr durch elektrischen Schlag!
Unter der Lichtabdeckung befinden sich stromfih-
rende Teile.

Die LED-Beleuchtung darf ausschlieBlich vom Kun-
dendienst ausgewechselt und repariert werden.

& Verletzungsgefahr durch LED-Beleuchtung! Die
Lichtintensitat entspricht der Laserklasse 1/1M.
Die Lichtabdeckungen dirfen nicht abgenommen
werden bzw. beschadigt werden oder durch Be-
schadigung entfernt worden sein! Die Augen kon-
nen verletzt werden.

Die LED-Beleuchtung (Laserstrahlung Klasse 1/1M)
nicht mit optischen Instrumenten (einer Lupe oder
Ahnlichem) betrachten!

m Rufen Sie den Kundendienst.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Die LED-Beleuchtung
an einer einzelnen Ab-
stellflache funktioniert
nicht.

Die Abstellflache sitzt nicht richtig in den Auflagerip-

pen.

m Uberpriifen Sie den richtigen Sitz der Abstellfliche
in den Auflagerippen: Die Abstellflache hat an der
linken, vorderen Ecke Metallplattchen (Kontakte),
um die LED-Beleuchtung mit Strom zu versorgen.

m Schieben Sie die Abstellflache ein, bis sie horbar
einrastet.

Das Metallplattchen ist nicht sauber und trocken.
m Reinigen Sie es mit einem feuchten Tuch und
trocknen Sie es mit einem fusselfreien Tuch.

Die LED-Beleuchtung an der Edelstahlleiste ist defekt.

& Verletzungsgefahr durch elektrischen Schlag!
Unter der Lichtabdeckung befinden sich stromfih-
rende Teile.

Die LED-Beleuchtung darf ausschlieBlich vom Kun-
dendienst ausgewechselt und repariert werden.

& Verletzungsgefahr durch LED-Beleuchtung! Die
Lichtintensitat entspricht der Laserklasse 1/1M.
Die Lichtabdeckungen dirfen nicht abgenommen
werden bzw. beschadigt werden oder durch Be-
schadigung entfernt worden sein! Die Augen kdn-
nen verletzt werden.

Die LED-Beleuchtung (Laserstrahlung Klasse 1/1M)
nicht mit optischen Instrumenten (einer Lupe oder
Ahnlichem) betrachten!

m Wechseln Sie die Abstellflache mit LED-Beleuch-
tung aus. Sie ist beim Kundendienst erhaltlich.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Die LED-Beleuchtung
an allen Abstellflachen
funktioniert nicht.

Fllssigkeit ist Uber die LED-Beleuchtung an einer Ab-
stellflache oder an die Metallplattchen (Kontakte) in
den linken Auflagerippen gelaufen.

Eine Sicherheitsausschaltung schaltet die LED-Be-

leuchtung an allen Abstellflachen aus.

m Wischen Sie die Edelstahlleiste mit LED-Beleuch-
tung feucht ab, trocknen Sie sie bzw. lassen Sie
sie auBerhalb des Kaltegerates trocknen. Reinigen
Sie ebenso die Metallpléttchen (Kontakte) in der
Auflagerippe.

m Achten Sie darauf, dass die Kontakte sauber und
trocken sind, bevor Sie die Abstellflachen mit Be-
leuchtung einschieben.

m Schieben Sie die Abstellfliche ein, bis sie hérbar
einrastet.

m SchlieBen Sie die Geratetdr.

Nach erneutem Offnen der Geratetiir funktioniert die
Innenbeleuchtung wieder.

Sind dies nicht die Griinde, liegt eine Stérung vor.
m Rufen Sie den Kundendienst.
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Was tun, wenn ...

Allgemeine Probleme mit dem Kaltegerat

Problem

Ursache und Behebung

Im Display leuchtet das
Symbol 5. Das Kiltege-
rat lasst sich nicht aus-
schalten.

Die Verriegelung ist eingeschaltet.

m Schalten Sie die Verriegelung aus (siehe Kapitel
"Weitere Einstellungen vornehmen", Abschnitt
"Verriegelung ein-/ausschalten").

Es ertont kein Warnton,
obwohl die Geratetiir
seit einer langeren Zeit
offen steht.

Kein Fehler! Der Alarmton im Einstellungsmodus wur-
de ausgeschaltet (siehe Kapitel "Weitere Einstellun-
gen vornehmen", Abschnitt "Akustische Signale ).

Das Kaltegerat fuhlt
sich an den AuBenwan-
den warm an.

Kein Fehler! Die durch die Kélteerzeugung entstehen-
de Wéarme wird genutzt, um eine Betauung zu ver-
meiden.

Der Boden der Kiihlzo-
ne ist nass.

Das Tauwasser-Ablaufloch ist verstopft.
m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne und das Tau-
wasser-Ablaufloch.

55




Ursachen von Gerauschen

Normale Wodurch entstehen sie?

Gerausche

Brrrrr ... Das Brummen kommt vom Motor (Kompressor). Es kann kurz-
fristig etwas lauter werden, wenn sich der Motor einschaltet.

Blubb, Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt vom Kaltemittel, das

blubb ... durch die Rohre flieBt.

Click ... Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn der Thermostat den
Motor ein- oder ausschaltet.

Knack ... Das Knacken ist immer dann zu horen, wenn es zu Materialaus-
dehnungen im Kaltegerat kommt.

vermeiden sind!

Bedenken Sie, dass Motor- und Stromungsgerausche im Kéltekreislauf nicht zu

Gerausche Ursache und Behebung

Klappern, Das Kaltegerat steht uneben. Richten Sie es mit Hilfe einer Was-
Rappeln, Klir- | serwaage eben aus. Verwenden Sie dazu die StellfiiBe unter

ren dem Kaltegerat oder legen Sie etwas unter.

Das Kaltegerat berihrt andere Mébel oder Gerate. Riicken Sie
es ab.

Schubladen oder Abstellflachen wackeln oder klemmen. Priifen
Sie die herausnehmbaren Teile, und setzen Sie sie eventuell neu
ein.

Flaschen oder GefaBe berlihren sich. Rlicken Sie diese leicht
auseinander.
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Kundendienst

Kontakt bei Stérungen

Bei Stérungen, die Sie nicht selbst be-
heben kdnnen, benachrichtigen Sie Ih-
ren Miele Fachhandler oder den Miele
Kundendienst.

Die Telefonnummer des Miele Kun-
dendienstes finden Sie am Ende die-
ses Dokumentes.

Der Kundendienst bendtigt die Modell-

bezeichnung und die Fabrikationsnum-

mer. Beide Angaben finden Sie auf dem
Typenschild.

Das Typenschild finden Sie im Innen-
raum des Kaltegerates.

Garantie

Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Weitere Informationen zu den Garantie-
bedingungen in lhrem Land erhalten Sie
beim Miele Kundendienst.
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Informationen fiir Handler

Messeschaltung !

Das Kaltegerat kann mit der Funktion
"Messeschaltung" im Handel oder in

Ausstellungsraumen prasentiert werden.

Dabei sind die Bedienung des Kéltege-
rates und die Innenbeleuchtung weiter-
hin funktionsféhig, der Kompressor
bleibt jedoch abgeschaltet.

Messeschaltung einschalten
6@
m Schalten Sie das Kaltegerat aus, in-
dem Sie die Ein/Aus-Taste berthren.

Ist das nicht moglich, ist die Verriege-

lung eingeschaltet!

Im Display erlischt die Temperaturanzei-

ge, und das Symbol Netzanschluss &
erscheint.
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v@
m Legen Sie einen Finger auf die Tas-

te VV und lassen Sie den Finger auf
der Taste ruhen.

O

7

m Tippen Sie zusétzlich einmal auf die
Ein/Aus-Taste (die Taste V dabei
nicht loslassen!).

v@
m Lassen Sie den Finger auf der Tas-

te V ruhen, bis im Display das Sym-
bol [! erscheint.

m Lassen Sie die Taste V los.

Die Messeschaltung ist eingeschaltet,
das Symbol [F leuchtet im Display.



Informationen fuir Handler

Messeschaltung ausschalten

Das Symbol [® leuchtet im Display.
r—

R\

m Tippen Sie auf die Taste fur die Ein-
stellungen.

Im Display erscheinen alle anwahlbaren
Symbole, das Symbol & blinkt.

m Tippen Sie so oft auf die Tasten zum
Einstellen der Temperatur (\V oder A),
bis im Display das Symbol [ blinkt.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

Im Display blinkt die 7 (bedeutet: Mes-
seschaltung ist aktiviert), das Symbol 8
leuchtet.

v@
m Tippen Sie auf die Taste V oder A,
so dass im Display die I (bedeutet:

Messeschaltung ist ausgeschaltet) er-
scheint.

m Tippen Sie auf die OK-Taste, um |hre
Auswahl zu bestétigen.

Die gewahlte Einstellung wird Gbernom-
men, das Symbol [® blinkt.

’—

AN

m Tippen Sie auf die Taste fir die Ein-
stellungen, um den Einstellungsmo-
dus zu verlassen.

Ansonsten verldsst die Elektronik
nach ca. einer Minute automatisch
den Einstellungsmodus.

Die Messeschaltung ist ausgeschaltet,
das Symbol [ erlischt.
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Elektroanschluss

Das Kaltegerat wird anschlussfertig fur
Wechselstrom 50 Hz, 220-240 V gelie-
fert.

Die Absicherung muss mit mindestens
10 A erfolgen.

Der Anschluss darf nur an eine ord-
nungsgeman installierte Schutzkontakt-
steckdose erfolgen. Die Elektroanlage
muss nach VDE 0100 ausgefihrt sein.

Damit das Kéltegerat im Notfall schnell
vom Strom getrennt werden kann, muss
die Steckdose auBerhalb des Gera-
terlickseitenbereichs liegen und leicht
zuganglich sein.

Falls nach dem Einbau die Steckdose
nicht mehr zuganglich ist, muss installa-
tionsseitig eine Trennvorrichtung fir je-
den Pol vorhanden sein. Als Trennvor-
richtung gelten Schalter mit einer Kon-
takt6ffnung von mindestens 3 mm. Da-
zu gehoren LS-Schalter, Sicherungen
und Schiitze (EN 60335).

Der Netzstecker sowie das Netzkabel
des Kéltegerates dirfen nicht die Ge-
raterlickseite dieses Kéltegerates be-
rihren, da Netzstecker und Netzkabel
durch Vibrationen des Kéaltegerates be-
schadigt werden kénnen. Dies kann
einen Kurzschluss verursachen.

Auch andere Geréte sollten nicht an
Steckdosen im Rickseitenbereich die-
ses Kéltegerates angeschlossen wer-
den.
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Der Anschluss Uber ein Verlangerungs-
kabel ist nicht erlaubt, da Verlange-
rungskabel nicht die nétige Sicherheit
des Kaltegerates gewahrleisten (z. B.
Uberhitzungsgefahr).

Das Kaltegerat darf nicht an Inselwech-
selrichtern angeschlossen werden, die
bei einer autonomen Stromversorgung
wie z. B. Solarstromversorgung einge-
setzt werden.

Beim Einschalten des Kéltegerates kann
es sonst durch Spannungsspitzen zu ei-
ner Sicherheitsabschaltung kommen.
Die Elektronik kann beschéadigt werden!
Ebenso darf das Kéltegerat nicht in Ver-
bindung mit sogenannten Energiespar-
steckern betrieben werden, da hierbei
die Energiezufuhr zum Kaltegerat redu-
ziert und das Kéltegerat zu warm wird.

Ist ein Austausch der Netzanschlusslei-
tung erforderlich, darf dieser nur von ei-
ner qualifizierten Elektro-Fachkraft erfol-
gen.



Montagehinweise

Ein nicht eingebautes Kaltegerat
kann kippen!

Halten Sie die Geratetir bzw. die Ge-
ratetlren geschlossen, bis sich das
Kéltegerat im eingebauten Zustand
befindet und entsprechend der Ge-
brauchs- und Montageanweisung in
der Einbaunische gesichert worden
ist.

& Brand- und Beschéadigungsge-
fahr! Das Kaltegerat darf nicht unter
ein Kochfeld gebaut werden.

Side-by-side Kombinationen

mit weiteren Modellen vertikal bzw.
horizontal kombiniert werden, um
Kondenswasserbildung zwischen den
Kaltegeraten und daraus resultierende
Folgeschaden zu vermeiden.

Grundsétzlich sollten Kaltegerate nicht

Ihr Kaltegerat kann auf keinen Fall ne-
beneinander ("side-by-side") oder auf-

einander aufgestellt werden, da es nicht
mit integrierten Heizungen ausgestattet

ist.

Erkundigen Sie sich bei lnrem Fach-
handler, welche Kombinationen mit |h-
rem Kéltegerat mdglich sind.

Aufstellort

Geeignet ist ein trockener, gut bellftba-

rer Raum.

Bitte bedenken Sie bei der Wahl des
Aufstellortes, dass der Energiever-

brauch des Kaltegerates steigt, falls es
in unmittelbarer N&he einer Heizung, ei-
nem Herd oder einer sonstigen Warme-

quelle aufgestellt wird. Auch direkte

Sonneneinstrahlung ist zu vermeiden.
Je héher die Raumtemperatur, desto
langer lauft der Kompressor, und desto
hoher ist der Energieverbrauch.

Beachten Sie beim Einbau des Kéltege-
rates auBerdem Folgendes:

— Die Steckdose muss auBerhalb des
Geraterlickseitenbereichs liegen und
bei einem Notfall leicht zugénglich
sein.

— Netzstecker und Netzkabel dirfen
nicht die Rickseite des Kaltegerates
berlihren, da diese durch Vibrationen
des Kaltegerates beschadigt werden
kénnen.

— Auch andere Gerate sollten nicht an
Steckdosen im Rulckseitenbereich
dieses Kaltegerates angeschlossen
werden.

/N Bei hoher Luftfeuchtigkeit
kann sich Kondensat auf den AuBen-
flachen des Kéltegerétes nieder-
schlagen.

Dieses Kondenswasser kann zu Kor-
rosion an den GerateauBenwéanden
fahren.

Zur Vorbeugung empfiehlt es sich,
das Kéltegerat mit ausreichender Be-
|Uftung in einem trockenen und/oder
klimatisierten Raum aufzustellen.
Bitte stellen Sie nach dem Einbau si-
cher, dass die GeratetUr richtig
schlieBt, die angegebenen Be- und
Entliftungsquerschnitte eingehalten
wurden, und das Kaltegerat, wie be-
schrieben, eingebaut wurde.
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Montagehinweise

Klimaklasse

Das Kaltegeréat ist flr eine bestimmte

Klimaklasse (Raumtemperaturbereich)
ausgelegt, deren Grenzen eingehalten
werden mussen. Die Klimaklasse steht

dass eine einwandfreie Be- und Entlif-

tung gewéhrleistet ist (siehe Kapitel

"EinbaumaBe"):

auf dem Typenschild im Innenraum des

Kéltegerates.
Klimaklasse Raumtemperatur
SN +10 bis +32 °C
N +16 bis +32 °C
ST +16 bis +38 °C
T +16 bis +43 °C

Eine niedrigere Raumtemperatur flhrt
zu einer langeren Stillstandzeit des
Kompressors. Das kann zu héheren
Temperaturen im Kaltegerat und somit
zu Folgeschéden flhren.

Be- und Entliftung

& Werden die angegebenen Be-
und Entliftungsquerschnitte nicht
eingehalten, springt der Kompressor
haufiger an und lauft Uber einen lan-
geren Zeitraum.

Dies fuihrt zu einem erhéhten Ener-
gieverbrauch und zu einer erhdhten
Betriebstemperatur des Kompres-
sors, was einen Schaden des Kom-
pressors zur Folge haben kann.
Halten Sie unbedingt die angegebe-
nen Be- und Entliftungsquerschnitte
ein.

Die Luft an der Riickwand des Kaltege-

rates erwarmt sich. Deshalb muss der
Einbauschrank so beschaffen sein,
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@5;7? ™ “==500 MM

— Der Lufteintritt (O erfolgt tiber den
Sockel und der Luftaustritt 2 oben,
im hinteren Bereich des Klichenmo-
bels.

— Fur die Be- und Entliftung ist an der
Ruckseite des Kéltegerates ein Ab-
luftkanal von mindestens 40 mm Tie-
fe vorzusehen.

— Die Be- und Entliftungsquerschnitte
im Mobelsockel, im Einbauschrank
und unter der Raumdecke missen
durchgehend einen Freidurchlass von
mindestens 200 cm? betragen, damit
die erwarmte Luft ungehindert abzie-
hen kann.

Mo&chten Sie in die Be- und Entlif-
tungso6ffnungen Luftungsgitter ein-
setzen, so muss die Be- und EntlUf-
tungsoffnung groBer als 200 cm?
sein. Der Freidurchlass von 200 cm
ergibt sich aus der Summe der Off-
nungsquerschnitte im Gitter.
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Montagehinweise

— Wichtig! Das Kéltegerat arbeitet um-
SO energiesparender, je gréBer die
Be- und Entliftungsquerschnitte
sind.

Die Be- und Entlaftungsquerschnitte
dirfen nicht zugedeckt oder zuge-
stellt werden. AuBerdem missen sie
regelmaBig von Staub gereinigt wer-
den.

Oberer Entliiftungsquerschnitt

Der obere Entliftungsquerschnitt kann
auf verschiedene Arten ausgeflihrt wer-
den:

Mobeltir

Horizontales und vertikales SpaltmaB

Je nach Kichendesign sind Dicke und
Kantenradius der Mdbeltlr sowie das
umlaufende SpaltmaB (horizontaler und
vertikaler Spalt) festgelegt.

Beachten Sie daher unbedingt:

@ direkt Giber dem Kaltegerat mit ei-
nem BelUftungsgitter (Freidurchlass
von mind. 200 cm?)

(2 zwischen Kiichenmébel und Decke

® in einer Zwischendecke

- Horizontales SpaltmaB

Der Spalt zwischen Mébeltir und der
dartber bzw. darunter befindlichen
Schranktir muss mind. 3 mm betragen.

- Vertikales SpaltmaB

Ist das SpaltmalB zwischen der Mo-
beltir des Kéltegerates und der
scharnierseitig nebenliegenden Ku-
chenmadbelfront bzw. der abschlie-
Benden Seitenwange zu gering, kann
es beim Offnen der Kéaltegeratetiir
zur Kollision mit der Kichenmobel-
front/Seitenwange kommen.

Je nach Dicke und Kantenradius der
M®obeltlr ist ein individuelles Spalt-
maB erforderlich.

Berlcksichtigen Sie dies bei der K-
chenplanung bzw. beim Austausch des
Kéltegerates, indem eine entsprechen-
de Einbaulésung ermittelt wird.
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Montagehinweise

Dicke der SpaltmaB X [mm]
Mobeltir fUr verschiedene
A [mm] Kantenradien B

RO | R1,2| R2 R3
>16-19 mind. 3
20 5 4 4 3,5
21 55 5 4,5 4
22 6,5 6 5

nebenliegende Kiichenmdbelfront

A = Mdbelfrontdicke
B = Kantenradius
X = Spaltmali

abschlieBende Seitenwange

A = Mobelfrontdicke
B = Kantenradius
X = SpaltmaB

Tipp: Montieren Sie eine Distanzlage
zwischen Mébelkorpus und Seitenwan-
ge. Sie erhalten so einen entsprechend
breiten Spalt.
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Gewicht der Mobeltiir

Montierte Mobeltlren, die das zulas-
sige Gewicht Uberschreiten, kdnnen
Beschadigungen an den Scharnieren
hervorrufen, die u. a. zu Funktionsbe-
eintrachtigungen filhren kénnen.

Stellen Sie vor der Montage der Mdbel-
tlr sicher, dass das zuldssige Gewicht
der zu montierenden Mdbeltlr nicht
Uberschritten wird:

Kéltegerat max. Gewicht der
Mébeltdr in kg

K 34673 iD 19

K 35672 iD 21

K 35673 iD 21

K 37672 iD 26

K 37673 iD 26

Montage von groBen oder geteilten
Mobeltiiren

Beim Kundendienst oder im Fachhan-
del ist ein Montageset bzw. ein weite-
res Paar Befestigungswinkel erhaltlich.




Montagehinweise

Vor dem Einbau des Kaltegera-
tes

m Nehmen Sie vor dem Einbau die Zu-
behdrbeutel mit den Montageteilen
und anderes Zubehor aus dem Kalte- [[
gerat, und entfernen Sie das Keder- <:l
band von der duBeren Geratet(r.

0@

m Entfernen Sie auf keinen Fall von
der Geraterlickseite

L
m Offnen Sie die Geratetlr, und ziehen

Sie die rote Transportsicherung @ (je
nach Modell) ab.

— die Abstandhalter (je nach Modell).
Sie garantieren den erforderlichen
Abstand zwischen Geraterlickseite
und Wand.

— die Beutel, die sich im Metallgitter
(Warmeaustauscher) befinden (je
nach Modell).

Sie sind wichtig fur die Funktion des
Kéltegerates. |hr Inhalt ist ungiftig
und ungeféhrlich.

m Entfernen Sie den Kabelhalter von der
Geraterlickseite.
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Montagehinweise

Hatte das alte Kéltegerat eine andere
Scharniertechnik?

Sollte Ihr altes Kéltegerat eine andere
Scharniertechnik gehabt haben, kdnnen
Sie trotzdem die Mobeltlr verwenden.
Demontieren Sie in diesem Fall die alten
Beschlage vom Einbauschrank; sie wer-
den nicht mehr benétigt, da jetzt die
Mobeltlr auf die Geratetlr montiert
wird. Alle erforderlichen Teile liegen bei
oder kdnnen beim Kundendienst ange-
fordert werden.

Edelstahlifront
(je nach Modell)

Falls das alte Kaltegerét eine andere
Scharniertechnik hatte und Sie die alte
Mobeltlr nicht mehr verwenden kénnen
oder méchten, oder falls lhre Mébelttr
aus anderen Griinden nicht mehr zu
verwenden ist, kdnnen Sie diese durch
eine Edelstahlfront ersetzen.

Wo die Edelstahlfront erhéltlich ist,
kénnen Sie beim Kundendienst nach-
fragen.
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EinbaumaBe

<2100 -« [Q]

[mm]

* Der deklarierte Energieverbrauch wurde mit einer Nischentiefe von 560 mm er-
mittelt. Das Kéltegerat ist bei einer Nischentiefe von 550 mm voll funktionsféhig,
hat aber einen geringfligig hdheren Energieverbrauch.

Beachten Sie vor dem Einbau, dass der Einbauschrank genau den vorgegebenen
EinbaumaBen entspricht. Die angegebenen Be- und Entliftungsquerschnitte
mussen unbedingt eingehalten werden, um eine korrekte Funktion des Kéltegera-
tes zu gewahrleisten.

Nischenhdhe [mm]

A
K 34673 iD 1.220-1.236
K 35672 iD 1.397-1.413
K 35673 iD 1.397-1.413
K 37672 iD 1.772-1.788
K 37673 iD 1.772-1.788
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Offnungswinkel der Geritetiir begrenzen

Die Turscharniere sind werkseitig so
eingestellt, dass die Geréatetur weit ge-
offnet werden kann.

Soll der Offnungswinkel der Geratetiir
jedoch aus bestimmten Griinden be-
grenzt werden, kann dies am Scharnier
eingestellt werden.

Falls die Geratetir z. B. beim Offnen ge-
gen eine angrenzende Wand schlagen
wiirde, sollten Sie den Offnungswinkel
der Geratetur auf ca. 90° begrenzen:

Die Turbegrenzungsstifte missen
montiert werden, bevor das Kéltege-
rat eingebaut wird.

m Setzen Sie die beiliegenden Stifte zur
Tarbegrenzung von oben in die
Scharniere ein.

Der Offnungswinkel der Gerétetir ist
nun auf ca. 90° begrenzt.
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Turanschlag wechseln

Fuhren Sie den Turanschlagwechsel
unbedingt mit Hilfe einer zweiten
Person durch.

Das Kaltegerat wird mit einem Rechts-
anschlag geliefert. Ist ein Linksanschlag
erforderlich, muss der Turanschlag ge-

gen Sie das folgende Werkzeug: @
X150

TX25
TX 25
= =1

m Offnen Sie die Geratetdr.

wechselt werden:
Fiir den Tlranschlagwechsel benéti- @

m Entnehmen Sie die Abstellborde / das
Flaschenbord der Geratettir.

m Losen Sie ein wenig die Schrauben @
und (® an den Scharnieren.

m Schieben Sie die Geratetiir (6) nach
auBen, und hangen Sie sie aus.

/A
N\%

A\

m Heben Sie die Abdeckteile @, 2@ und
® ab.
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Turanschlag wechseln

TiirschlieBdampfer I6sen

Achtung! Der TurschlieBdampfer
zieht sich im demontierten Zustand
zusammen!

Verletzungsgefahr!

m Legen Sie die abmontierte Geratetir
mit der AuBenfront nach unten auf
einen stabilen Untergrund.

m Drehen Sie die Schrauben ® ganz
heraus.

m Setzen Sie das Befestigungselement
(@ auf die Gegenseite, und schrauben
Sie die Schrauben @ locker ein.

m Drehen Sie die Schrauben ®) ganz
heraus, und schrauben Sie sie locker
in die Gegenseite ein.

m Ziehen Sie den TurschlieBdampfer
vom Kugelzapfen ab.

m Schrauben Sie die Halterung (® ab,
und nehmen Sie den TlrschlieB-
dampfer (® ab.

Falls Sie zur Begrenzung des Turoff-
nungswinkels Stifte in die Scharniere
gesetzt hatten:

m Ziehen Sie die Stifte nach oben aus
den Scharnieren heraus.
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Turanschlag wechseln

m Losen Sie den Kugelzapfen @9 mit
Hilfe eines Schraubendrehers, und
schrauben Sie ihn um.

m Drehen Sie nun die Geratetlir um, so
dass Sie mit der AuBenfront nach
oben liegt (Scharniere bleiben gedff-
net).

Verletzungsgefahr!
Die Scharniere nicht zusammenklap-
pen.

m Drehen Sie die Schrauben @) heraus.

m Setzen Sie die Scharniere diagonal

um @2,

TurschlieBdampfer befestigen

m Drehen Sie nun die Geratetlir um, so
dass Sie mit der AuBenfront nach un-
ten liegt.

m Schrauben Sie die Halterung (® am
Scharnier fest.

m Ziehen Sie den TurschlieBdampfer
auseinander, und haken Sie ihn im
Kugelzapfen ein.
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Turanschlag wechseln

[y

m Schieben Sie die Geratetiir (6 auf die
vormontierten Schrauben @ und ®),
und ziehen Sie die Schrauben @ und
(® fest an.

m Rasten Sie die Abdeckteile @, @ und
(® auf.

m Setzen Sie die Stifte zur Begrenzung
des Turéffnungswinkels von oben in
die Scharniere.
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Kaltegerat einbauen

Stellen Sie das Kaltegerat mit Hilfe
einer zweiten Person auf.

m Bauen Sie das Kaltegerat nur in stabi-
le, standfeste Einbau-Kiichenmobel
ein, die auf einem waagerechten und
ebenen Boden stehen.

m Sichern Sie die Einbauschrénke ge-
gen Umkippen.

B

m Richten Sie das Klichenmdbel mit ei-
ner Wasserwaage aus. Die Schrank-
ecken mussen im 90° Winkel zuein-
ander stehen, da sonst die Mdbeltir
nicht an allen 4 Ecken des Schrankes
anliegen wird.

m Die Be- und Entliftungsquerschnitte
unbedingt einhalten (siehe "Montage-
hinweise - Be- und Entliftung"; "Ein-
baumaBe").

Fiir den Einbau des Kaltegerates be-
noétigen Sie das folgende Werkzeug:

v
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Kaltegerat einbauen

Folgende Montageteile benétigen
Sie:

Alle Montageteile sind mit Zahlen ge-
kennzeichnet. Diese Kennzeichnung
des Montageteils finden Sie auch im je-
weiligen Montageschritt wieder.

— fir den Einbau des Kaltegerates in
der Nische:

— fiir die Montage der Mdébeltiir:

°Y 0 Pq

10x+8x™ '

Ox +4x™ 1x

@%

1X

** Anzahl je nach Nischenhdhe. Enthalt
auch zusatzliche Montageteile fur die
Montage groBer oder geteilter M&beltl-
ren.

Alle Montageschritte werden an einem
Kéltegerat mit rechtem Tiiranschlag
gezeigt. Sollten Sie den Tiranschlag
nach links gewechselt haben, beach-
ten Sie dies bei den einzelnen Monta-

geschritten.

1X

1X 2X

* Teile liegen nur Kéltegeraten ab einer
Nischenhdéhe von 140 cm bei.

** Anzahl je nach Nischenh6he; maxi-
male Anzahl ab einer Nischenhéhe von
140 cm (enthalt zusétzliche Montagetei-
le fir die Montage groBer oder geteilter
Maobeltiren)

74




Kaltegerat einbauen

Kaltegerat vorbereiten

m Stellen Sie das Kaltegerat unmittelbar
vor die Kiichenmdbel-Nische.

m Schieben Sie die Laschen der Aus-
gleichsblende (O von vorne in die
Stegaufnahmen.

m Schrauben Sie die Befestigungswin-
kel ® mit den Sechskantschrau-
ben (® auf die vorgebohrten Lécher in
der Geratetar.

m Schrauben Sie ein zweites Paar Be-
festigungswinkel (@ im Griffbereich
der Tur fest. Verwenden Sie dazu die
vorgebohrten Lécher in der Gerétetlr.

m Schieben Sie das Kaltegerat zu zwei
Drittel in die Einbaunische. Achten
Sie beim Einschieben darauf, dass
das Netzanschlusskabel nicht einge-
klemmt wird!

Tipp: Befestigen Sie am Stecker ein
Stlick Schnur und "verldngern" Sie so
das Netzanschlusskabel, um das Ein-
schieben zu erleichtern.

Ziehen Sie das Netzanschlusskabel
dann am anderen Schnurende durch
das Kiichenmdbel, so dass das Kalte-
gerat nach dem Einbau leicht ange-
schlossen werden kann.
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Kaltegerat einbauen

Nur bei 16 mm dicken Mobelwanden:

A

2
4%__

(bl

m Klipsen Sie die Distanzteile @ und ®
rechts auf die Scharniere.

m Offnen Sie die Geratetr.
m Nehmen Sie die Abdeckung (& ab.

m Schrauben Sie das Befestigungs-
teil @ mit den Schrauben ® links
oben am Kaltegerat lose an. Ziehen
Sie die Schrauben nicht fest an, so
dass das Teil noch verschiebbar ist.

m Stecken Sie das Anschlagsteil (® auf
den Befestigungswinkel (9.

m Schrauben Sie den Befestigungswin-
kel @ mit den Schrauben @9 unten
am Kaltegerat lose an. Ziehen Sie die
Schrauben nicht fest an, so dass das
Teil noch verschiebbar ist.
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Kaltegerat einbauen

Kaltegerat einbauen

Wird das Kéltegerat zu weit in die
Einbaunische geschoben, kann nach
der Montage der M&beltlr die Gera-
tetlr nicht richtig schlieBen. Dies
kann zu Vereisung, Kondenswasser-
bildung und anderen Funktionssto-
rungen flhren, die einen erhdhten
Energieverbrauch zur Folge haben
kénnen!

Schieben Sie das Kaltegerat soweit
in die Einbaunische, dass ein umlau-
fender Abstand von 42 mm vom Ge-
ratekorpus bis zur Vorderseite der
Mobelseitenwéande eingehalten wird.

m Ziehen Sie die Schutzfolie vom Ke-
derband @3 ab.

m Kleben Sie das Kederband @3 front-
bindig auf die Gerateseite, an der die
Tur gedffnet wird.

1. Setzen Sie das Kederband dabei an
der Unterkante des oberen Befesti-
gungsteils an.

2. Kleben Sie es der Lénge nach fest.
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Kaltegerat einbauen

Wichtig bei Mébeln mit Tiiran-
schlagsteilen (wie Noppen, Dich-
tungslippen etc.):

Damit ein umlaufender Abstand

von 42 mm eingehalten wird, muss
das AufbaumaRB der Turanschlagsteile
berilicksichtigt werden.

m Schieben Sie das Kaltegerat nun so-
weit in die Einbaunische, bis alle Be-
festigungswinkel oben und unten an
der Vorderkante der Mdbelseiten-
wand anschlagen.

So wird ein umlaufender Abstand von
42 mm zu den Vorderkanten der M6-
belseitenwande eingehalten.

- (3 16 mm dicke Mdbelwinde:
Die Distanzteile schlagen oben und
unten an der Vorderkante der Mobel-
seitenwand an.

— (9 19 mm dicke Mdbelwinde:
Die Vorderkanten der Scharniere
oben und unten sind blndig mit der
Vorderkante der Mébelseitenwand.
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m Ziehen Sie das Kéltegerat um das
entsprechende AufbaumaB hervor.

m Kontrollieren Sie nochmals, ob ein
umlaufender Abstand von 42 mm zu
den Vorderkanten der Turanschlags-
teile eingehalten wird.

Tipp: Falls moglich, entfernen Sie die
Turanschlagsteile und schieben Sie das
Kéltegerat ein, bis alle Befestigungswin-
kel oben und unten an der Vorderkante
der Mébelseitenwand anschlagen.

|
| ==

m Richten Sie das Kéltegerat auf beiden
Seiten Uber die StellfiBe mit dem bei-
liegenden Gabelschlissel gerade ste-
hend aus.



Kaltegerat einbauen

Kaltegerat in der Nische befes-
tigen

m Dricken Sie das Kaltegerat scharnier-
seitig an die Mdbelwand.

m Um das Kaltegerat mit dem Mébel-
schrank zu verbinden, schrauben Sie
die Spanplattenschrauben 19 oben
und unten durch die Scharnierla-
schen.

m Schieben Sie die lose sitzenden Be-

festigungswinkel bis an die Mdbel-
wand.

m Schrauben Sie den Befestigungswin-

kel @ mit der Schraube 9 an der
Moébelwand fest. Bohren Sie das
Loch in der Mébelwand ggf. vor.

Schrauben Sie den Befestigungswin-
kel @ mit den Schrauben @9 an der
Mobelwand fest. Bohren Sie die L6-
cher in der Mébelwand ggf. vor.
Achtung! Das Kéltegerat darf sich
nicht nach hinten ziehen. Driicken Sie
das abstehende Winkelstlick mit dem
Daumen an die Mébelwand an, wah-
rend Sie die Schrauben festziehen.

Ziehen Sie die Schrauben ® und @
wieder fest.
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Kaltegerat einbauen

Nur bei einem Kaltegerat ab einer Ni-
schenhéhe von 140 cm

Zur zusétzlichen Sicherung des Kalte-
gerates im Einbauschrank schieben Sie
zwischen Kaltegerat und Mébelboden
an der Gerateunterseite die beiliegen-
den Stébe ein:

m Brechen Sie die Uberstehenden Win-
kelenden der Befestigungswinkel ab.
Sie werden nicht mehr bendtigt und
kénnen entsorgt werden.

m Setzen Sie die jeweiligen Abde-
ckungen (® und @) auf die Befesti-
gungswinkel.

m Befestigen Sie zuerst den Griff @ an
einem der Stibe @.

m Fihren Sie diesen in den Einfihrkanal
ein, bis es nicht mehr moglich ist.
Entfernen Sie nun den Giriff, setzen
Sie diesen auf den anderen beiliegen-
den Stab, und flihren Sie diesen
ebenfalls ein.

Wichtig! Heben Sie den Griff auf, falls
Sie das Kéltegerat zu einem spéteren
Zeitpunkt erneut einbauen wollen.

m SchlieBen Sie die Geratetdir.
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Kaltegerat einbauen

Mobeltiir montieren

Die Oberkante der Mobeltlr sollte auf
einer H6he mit den Mobeltlren der
nebenliegenden Schrénke sein.

Die Mébeltir muss plan und span-
nungsfrei montiert werden.

Im nachfolgenden Kapitel wird die
Montage der Mdbelttr mit einer min-
destens 16-19 mm dicken Mdébelfront
beschrieben.

Tipp: Schleben Sie mit der Mdbelfront
die Montagehilfen (2 auf die M&beltir-
héhe der nebenliegenden Schréanke.

o;'é° N

il

m Schrauben Sie die Muttern ® ab, und
nehmen Sie die Befestigungstraverse
(® zusammen mit den Montagehilfen

@ ab.

m Werkseitig ist der Abstand zwischen
Geratetlr und Befestigungstraverse
auf 8 mm eingestellt. Uberpriifen Sie
diesen Abstand, und stellen Sie ihn
ggf. ein.

m Schieben Sie die Montagehilfen
auf Mdébeltirhdhe: Die untere An-
schlagkante X der Montagehilfen
muss auf gleicher Héhe mit der Ober-
kante der zu montierenden Mo&beltir
sein (Zeichen A).
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Kaltegerat einbauen

m Legen Sie die M&beltir mit der Au-
Benfront nach unten auf einen stabi-
len Untergrund.

=

@

m Zeichnen Sie diinn mit einem Bleistift
eine Mittellinie auf die Innenseite der
Mébeltir (5.

m Hangen Sie die Befestigungstraverse
@ mit den Montagehilfen auf die In-
nenseite der Mobeltiir. Richten Sie
die Befestigungstraverse mittig aus.

m Schrauben Sie die Befestigungstra-
verse mit mindestens 6 kurzen Span-
plattenschrauben (® fest. (Bei Kasset-
tentlren nur 4 Schrauben am Rand
verwenden). Bohren Sie die Lécher in
der Mobeltir ggf. vor.

m Ziehen Sie die Montagehilfen nach
oben heraus @).
Drehen Sie die Montagehilfen, und
stecken Sie sie (zur Aufbewahrung)
ganz in die mittleren Schlitze der Be-
festigungstraverse.
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m Schieben Sie die seitliche Abdeckung
@7 auf die Befestigungstraverse ge-
genuber der Scharnierseite.

m Drehen Sie die M&beltir um, und be-
festigen Sie den Giriff (falls erforder-
lich).



Kaltegerat einbauen

m Offnen Sie die Gerétetr. Turlage ausgleichen

m Hangen Sie die Mdbeltir auf die Jus-
tagebolzen (®.

m Drehen Sie die Muttern ® locker auf

- Verstellung zu den Seiten (X)
m Verschieben Sie die Mdébeltdr.

die Justagebolzen. - Verstellung in der Hohe (Y)
m SchlieBen Sie die Tir, und kontrollie- ~ ® Drehen Sie die Justagebolzen (&) mit
ren Sie den Turabstand zu den umlie- einem Schraubendreher.

genden Mdobeltiren. Der Abstand

sollte gleich sein. Der Abstand zwischen Geratetlr und

Befestigungstraverse ist auf 8 mm ein-
gestellt. Verstellen Sie diesen Abstand
nur im angegebenen Bereich.
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Kaltegerat einbauen

N

~Z

m Ziehen Sie die Muttern 3® an der Ge-
ratetlr jeweils mit dem Ringschlus-
sel 10 fest, dabei die Justagebol-
zen (8 mit einem Schraubendreher
gegenhalten.

m Die Ausgleichsblende @9 darf nicht
hervorstehen, sie muss vollstandig in
der Nische verschwinden.
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m Bohren Sie jeweils die Befestigungs-
I6cher @2 in die Mobeltir vor, und
drehen Sie die Schrauben @3 ein.
Achten Sie auf die Blindigkeit der bei-
den Metallkanten (Symbol //).

m SchlieBen Sie die Kaltegerate- und
die Mdbeltdr.

- Verstellung in der Tiefe (2)

m Losen Sie die Schrauben (® oben an
der Gerétetiir, und die Schraube
unten am Befestigungswinkel. Stellen
Sie durch Verschieben der Mébeltir
einen Luftspalt von 2 mm zwischen
Mobeltir und Mébelkorpus ein.



Kaltegerat einbauen

m Ziehen Sie alle Schrauben noch ein- So stellen Sie sicher, dass das Kélte-
mal fest nach. gerét richtig eingebaut wurde:

— Die Tur schlieBt richtig.

— Die Tur liegt nicht am Md&belkorpus
an.

— Die Dichtung an der griffseitigen obe-
ren Ecke liegt jeweils fest an.

m Legen Sie zur Uberpriifung eine ein-
geschaltete Taschenlampe in das Kal-
tegerat, und schlieBen Sie die Gerate-
tar.

Dunkeln Sie den Raum ab, und pri-
fen Sie, ob das Licht an den Seiten
des Kéltegerates heraus scheint. Ist
dies der Fall, tberprifen Sie die ein-
zelnen Montageschritte.

m Setzen Sie jeweils die obere Abde-
ckung @ auf, und rasten Sie sie ein.

m Schieben Sie die seitlichen Abde-
ckungen @® auf, so dass sie horbar
einrasten.
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Deutschland:

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-Stral3e 29
33332 Gtersloh

Telefon: 0800 22 44 666 (kostenfrei)
Mo-Fr 8-20 Uhr
Sa+So 9-18 Uhr

Telefax: 05241 89-2090
Miele im Internet: www.miele.de
E-Mail: info@miele.de

Osterreich:

Miele Gesellschaft m.b.H.
MielestraBe 1

5071 Wals bei Salzburg

Telefon: 050 800 800 (Festnetz zum Ortstarif;
Mobilfunkgebuhren abweichend)
Mo-Fr 8-17 Uhr

Telefax: 050 800 81219
Miele im Internet: www.miele.at
E-Mail: info@miele.at

Luxemburg:

Miele S.a.r.l.

20, rue Christophe Plantin
Postfach 1011

L-1010 Luxemburg/Gasperich

Telefon: 00352 4 97 11-30 (Werkkundendienst)
Telefon: 00352 4 97 11-45 (Produktinformation)

Mo-Do 8.30-12.30, 13-17 Uhr
Fr 8.30-12.30, 13-16 Uhr

Telefax: 00352 4 97 11-39
Miele im Internet: www.miele.lu
E-Mail: infolux@miele.lu
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